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CICLO FORMATIVO
CLAVES TECNICAS PARA LA GESTION AGROALIMENTARIA
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PARAMETROS DE CONTROL EN EL PROGESO DE VINIFICACION

Indice de refraccion, el grado brix y el alcohol probable

pH, Acidez total y Nitrageno facilmente asimilable

Sulfuroso libre y total

Turnidez y estabilidad proteica CON MARISA AGUILELLA

Delegada de la z

uonaucuvioao Y gstailidad tar LdIILd Y

Oxigeno disuelto CON AINHOA SUINAGA

Market Manager Ind. Agroalimentaria



https://comunitelia.zoom.us/meeting/register/1KtaYWLmQQq2KYUQJ2u4Ew

