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MICROCREDENCIAL UNIVERSITARIA SUBVENCIONADA: CALIDAD Y SEGURIDAD ALIMENTARIA

PARA RESPONSABLES DE SISTEMAS DE CALIDAD

OBJETIVOS

- Mejorar el funcionamiento de las cooperativas y ss.aa.tt. mediante la prestacion de servicios
de calidad a sus asociados.

- Proporcionar al personal técnico y a futuros profesionales del sector agroalimentario los co-
nocimientos y herramientas necesarias para disefiar, implantar, gestionar y evaluar sistemas de
calidad y seguridad alimentaria, garantizando el cumplimiento normativo y la mejora continua
en las organizaciones.

DESTINATARIOS/AS

- Personal técnico de empresas agroalimentarias que quieran aprender el proceso a seguir para
implantar un sistema de calidad y seguridad alimentaria.

- Estudiantes de Ingenieria agrondmica, quimicas, tecnologia de los alimentos o afines, que
quieran desarrollar su trabajo como responsables de calidad, consultores.

- Egresados de la UCLM o alumnado que curse estudios relacionados con estas materias.

DESARROLLO

El curso se desarrollara entre el 17 abril y el 22 de mayo de 2026, con una carga lectiva total de
25 horas. La formacion equivale a 2,5 créditos ECTS.

La MODALIDAD sera mixta

- Sesion de inauguracién presencial
- Resto de clases mediante “aula virtual” (videoconferencia)

LUGAR y HORARIO DE LA SESION PRESENCIAL:

- Salon de actos Escuela Técnica Superior de Ingenieros Agronomos de Ciudad Real
- De 9 a 14 horas
- Fechas segun cronograma

CALENDARIO DEL AULA VIRTUAL:
(segun cronograma)

INSCRIPCIONES
https://lead.apps.uclm.es/actividadesavanzado/105852
Plazas limitadas.

Titulo propio de la UCLM

IMPORTE DE LA MATRICULA

245€ importe subvencionado al 70% al ser ciudadano europeo y mayor de 25 afos, por lo tan-
to, el alumnado abonara el 30% del importe de matricula.

Nota: La Organizacion se reserva el derecho a cancelar el curso si no alcanza el nimero de par-
ticipantes requerido.

1. JORNADA PRESENCIAL - 5 HORAS (segln programa cronograma)
2. AULA VIRTUAL - 20 HORAS

SESION 1:
1. Legislacion alimentaria

DOCENTE: M2 Angeles Garcia Chico, Responsable Del Dpto. de Calidad de Cooperativas Agro-alimentarias CLM

2. Explicacion de los Sistemas de calidad y seguridad alimentaria, medio ambiente y prevencién mas comunes
(Normas ISO, IFS, BRCGS, FSCC22000...)

DOCENTE: Veronica Lajas, Técnico Del Dpto. de Calidad de Cooperativas Agro-alimentarias Castilla-La Mancha

3. Requisitos de los sistemas de gestion:

«  Control de documentacién

¢ Control de no conformidades

e Gestién de compras y proveedores

e Gestién comercial

«  Auditorias e inspecciones

DOCENTE: Eva Prieto, Técnico Del Dpto. de Calidad de Cooperativas Agro-alimentarias Castilla-La Mancha

SESION 2:

4. Plan APPCC

. Prerrequisitos mas comunes en seguridad alimentaria

e Gestidn de plagas

. Plan de limpieza

«  Plan de mantenimiento

DOCENTE: M? Angeles Garcia Chico, Responsable Del Dpto. de Calidad de Cooperativas Agro-alimentarias CLM

5. Control de productos: fichas técnicas, disefio y desarrollo de alimentos
6. Control de procesos: recepcion, envasado, control de fabricacién, liberaciéon de productos, expedicién y
transporte.

DOCENTE: Eva Prieto, Técnico Del Dpto. de Calidad de Cooperativas Agro-alimentarias Castilla-La Mancha

SESION 3
7. Gestion de alertas y crisis alimentarias

DOCENTE: Veronica Lajas, Técnico Del Dpto. de Calidad de Cooperativas Agro-alimentarias Castilla-La Mancha

8. Gestion del fraude
9. Food defense

DOCENTES: Eva Prieto, Técnico Del Dpto. de Calidad de Cooperativas Agro-alimentarias Castilla-La Mancha y Verdnica
Lajas, Técnico Del Dpto. de Calidad de Cooperativas Agro-alimentarias Castilla-La Mancha

SESION 4
10. Plan de prevencion de pérdidas y desperdicio alimentario
11. Etiquetado general de alimentos

DOCENTE: M2 Angeles Garcia Chico, Responsable Del Dpto. de Calidad de Cooperativas Agro-alimentarias Castilla-La
Mancha


https://lead.apps.uclm.es/actividadesavanzado/105852
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MICROCREDENCIAL UNIVERSITARIA SUBVENCIONADA: GESTION CALIDAD Y SEGURIDAD ALIMENTARIA PARA
RESPONSABLES DE SISTEMAS DE CALIDAD
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