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Tras la exitosa primera edición del 
catálogo de productos cooperativos, 
os presento en esta ocasión la 
segunda edición. Se han incorporado 
más productos por cooperativa y se 
ha ampliado también el número de 
cooperativas participantes.

El contacto con el consumidor es 
fundamental y las herramientas 
digitales nos permiten llegar a 
muchos más consumidores a nivel 
global. Por ello, también en esta 
edición contaos con el mapa 
interactivo de tiendas cooperativas, 
en las que se podrán encontrar de 
una forma muy cómoda y práctica 
las instalaciones de nuestras 
cooperativas en las que se podrán 
encontrar sus productos.
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Las catas comentadas de productos 
agroalimentarios, como el aceite, el vino o 
el queso, también han formado parte de 
este proyecto, explicando directamente al 
consumidor las características de los 
productos, los parámetros a valorar a la 
hora de definir su calidad y también 
algunas nociones sobre su proceso de 
elaboración, que hace mucho más 
comprensible las diferentes características 
de los alimentos. 

Ángel Villafranca 
Lara

Apostamos por la venta directa, por el 
contacto con el consumidor, por la 
producción local, siempre asegurando 
la mayor calidad y las mejores 
condiciones higiénico-sanitarias, 
aportando las mayores garantías de 
seguridad alimentaria y mereciendo la 
confianza de los consumidores.

Vamos a seguir recorriendo el camino 
emprendido en la difusión de las 
bondades de los alimentos de Castilla-
La Mancha, producidos en todos los 
rincones de la Región y estaremos 
siempre dispuestos a ayudar a los 
consumidores a conocer, valorar y 
disfrutar de los excelentes productos 
con los que afortunadamente cuenta 
nuestra tierra.

Presidente
Cooperativas Agro-alimentarias

Castilla-La Mancha

Este proyecto no hubiera sido posible 
sin la colaboración de la Dirección 
General de Salud Pública y consumo, a

quien agradecemos su colaboración, que 
esperamos seguir contando con ella en los 
próximos años.



En primer lugar, quiero dar la 
enhorabuena a Cooperativas 
Agroalimentarias por la elaboración 
de este catálogo de productos y guía 
de tiendas que contribuye a 
promover el consumo local a través 
de los puntos de venta directa, lo que 
redunda en dotar de mayor arraigo a 
las iniciativas de economía social y 
solidaria que se emprenden en 
nuestra región.

En el ámbito del Consumo, el acceso a 
la información resulta primordial para 
poder conocer y comparar las 
opciones de compra que más se 
ajustan a nuestras percepciones y 
expectativas como personas 
consumidoras. Por ello, cualquier 
acción que facilite sus decisiones 
informadas cobra especial 
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Por otra parte, conviene tener en cuenta y 
destacar la amplia trayectoria de Cooperativas 
Agroalimentarias como entidad colaboradora 
en materia de consumo, participando 
activamente en el desarrollo de las políticas 
públicas de consumo en Castilla-La Mancha. 

El reconocimiento de este compromiso con la 
protección de los derechos de las personas 
consumidoras les ha hecho acreedores de la 
concesión de un Distintivo a las Mejores 

Laura Ruiz López

En consecuencia, esta Dirección 
General de Salud Pública desea 
agradecer el trabajo realizado con la 
edición de este catálogo que, sin duda, 
lejos de suponer un directorio de 
cooperativas y productos, pretende 
servir como el mayor escaparate de 
nuestra rica y variada producción local, 
brindando a las personas consumidoras 
y usuarias un acceso directo a los 
mejores ingredientes para una 
alimentación saludable y sostenible.

Directora General 
de Salud Pública

valor   para quienes desean consumir de forma 
responsable, más si se trata de productos de 
calidad como los incluidos en este catálogo.

Prácticas en materia de consumo, 
siendo su ampliación a los distintos 
puntos de venta uno de los objetivos 
prioritarios para los próximos meses, en 
la medida que su actividad amerita 
dicha acreditación como garantía de 
calidad.
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correo@coopertivacaudete.com

965 827 023

Calle El Molino, 94 - Caudete

correo@coopertivacaudete.com
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CAUDETE

AOVE DEITANO  
Arbequina

Aceite de oliva de categoría 
superior obtenido directamente 
de aceitunas y sólo mediante 
procedimientos mecánicos.

AOVE DEITANO 
Ecológico

Aceite de oliva de categoría 
superior obtenido directamente 
de aceitunas y sólo mediante 
procedimientos mecánicos.

www.agroalimentariasclm.coop



DEITUM  
Forcallat - Graciano

Vino de nuestra cepa local Forcallat ensamblada 
con el varietal Graciano. Vino Joven con 30% de 
barrica de roble francés.

DEITUM
Macabeo - Sauvignon Blanc

Vino con mucha frescura e intensidad aromática 
que nace del ensamblaje de los varietales 
Macabeo y Sauvignon Blanc. Vino Joven con 
30% de barrica de roble francés.

CONDE DE SAN CARLOS       
Tinto joven

Vino tradicional de la bodega. Varietales como
Forcallat, Tempranillo y Garnacha Tinta dotan a 
este vino joven mucha frescura la que da al 
consumidor la posibilidad de disfrutarlo en 
cualquier momento del día.
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CAUDETE
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almendroli@almendroliva.com

http://www.almendroliva.com

967 411 112

Polígono Agropecuario, 15 -16 Elche de la Sierra
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AOVE RECUERDOS ECOLÓGICO
Aceite de Oliva Virgen Extra

Fruto de un cultivo tradicional en 
Elche de la Sierra, nuestro aceite 
proviene de una cuidada combi-
nación de distintas variedades de 
oliva, que potencian su uso en 
todo tipo de cocina.

AOVE RECUERDOS ECOLÓGICO
Aceite de Oliva Virgen Extra

Fruto de un cultivo tradicional en 
Elche de la Sierra, nuestro aceite 
proviene de una cuidada combi-
nación de distintas variedades de 
oliva, que potencian su uso en 
todo tipo de cocina.

www.agroalimentariasclm.coop

ELCHE DE LA SIERRA



https://www.bodegassandionisio.comwww.bodegassandionisio.com

967 544 032

Ctra de la Higuera s/n - Fuenteálamo
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MAINETES
Crianza

Tinto de guarda, potente y 
sabroso con notas de tostados y 
ahumados procedentes de su 
crianza en roble, que respetan y 
combinan perfectamente con los 
aromas varietales de  frutas 
maduras de Monastrell.

MAINETES
Petit Verdot

Color rojo cereza, con tonalidades 
violáceas, aromas balsámicos, con 
toques a tostados, destacando la 
fruta, con gran persistencia. 
Resultando un vino untuoso en boca, 
con cuerpo, y bien estructurado.

www.agroalimentariasclm.coop

FUENTEÁLAMO

sandionisio@bodegassandionisio.essandionisio@bodegassandionisio.es



AOVE SEÑORIO DE FUENTEÁLAMO
Aceite de Oliva Virgen Extra

Aceite de oliva de categoría superior obtenido
directamente de aceitunas y sólo mediante 
procedimientos mecánicos. De color verde con 
un aspecto limpio y aroma con recuerdos a 
manzana Golden.

SEÑORIO DE FUENTEÁLAMO
Monastrell Roble

Vino con elegante bouquet de origen varietal y
mediterráneo. De color rojo intenso y con un 
atractivo sabor suave con aromas balsámicos de 
fruta madura y con notas tostadas de su crianza 
en roble.

MAINETES
Verdejo

Vino blanco fermentado en barrica, exclusivo y 
limitado. Procedente de nuestros mejores 
viñedos de la variedad Verdejo. Vino expresivo 
que transmite la potencia de frutas
tropicalescon toques complejos y elegantes de 
los tostados y vainillas de la madera.
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CAUDETE
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FUENTEÁLAMO



suministros@sanantonioabad.com

https://maricubas.es/es/www.maricubas.es

suministros@sanantonioabad.com

967 472 026

Calle Barrio Arriba, 9 - Fuentealbilla
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MARICUBAS PICOS
Tinto envejecido

Vino tinto envejcido durante 12 
meses. Presenta un aspecto 
brillante y con una capa de color 
medio-alto. Con una nariz muy 
compleja, combinando muy bien 
los aromas de fruta madura con 
los especiados y tostados de la 
madera. Es un vino muy 
equilibrado y sabroso.

MARICUBAS BOBAL
Rosado - Semidulce

Vino rosado semidulce. De color
rojo picota y destellos rosas muy
brillante, presenta una alta
intensidad de aromas a fruta 
fresca como son frambuesa y 
fresa. Con un entrada en boca 
muy agradable y golosa,
quedando un vino redondo, 
amable y fácil de beber.

www.agroalimentariasclm.coop

FUENTEALBILLA



http://laremediadora.comwww.laremediadora.com

967 440 600

Calle Alfredo Atienza, 149 - La Roda
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LA VILLA REAL
Reserva

Granate brillante y atractivo color 
cereza, muy bien cubierto. Aroma 
fresco, complejo y afrutado con 
un encantador aroma, con notas 
de especias grosellas negras, 
vainilla y chocolate, donde se 
incrementa el sabor de aromas 
tostados. En boca, bien estruc-
turado, quilibrado, suave y muy 
elegante, con un largo post gusto 
que recuerda su larga vida en 
barricas de roble.

LA VILLA REAL
Moscatel

Tiene un paladar sedoso,equilib-
rado y muy fresco que favorece 
su afrutamiento que se extiende a 
un pos gusto largo y alegre. Se 
aprecian algunos detalles de 
frutas maduras que resaltan tanto 
el aroma como el  gusto.

www.agroalimentariasclm.coop

LA RODA

info@laremediadora.com

mailto:info@laremediadora.com


LA VILLA REAL
Roble Tempranillo

Este Tempranillo 100% tiene color cereza 
profunda a morado. Notas florales y de frutas en 
la nariz y el paladar es afrutado con taninos 
moderadamente suaves.

LA VILLA REAL
Sauvignon Blanc

Selección de nuestras mejores uvas de 
Sauvignon Blanc para elaborar un vino de color 
brillante, limpio, amarillo verdoso con aromas 
florales y tropicales. En boca es elegante, bien 
equilibrado y persistente. En el paladar resaltan 
las notas de frutas tropicales con un fondo de 
sabores cítricos.

LA VILLA REAL
Crianza

Vino tinto elaborado a partir de la variedad de 
uva Cabernet Suavignon, procedente de los 
viñedos más antiguos y de mayor calidad. 
Envejecido en barricas durante al menos 6 
meses. Un vino color granate y atractivo color 
cereza, con intensos y picantes aromas, con 
fruta madura. Bien balanceado, con cuerpo y 
suaves taninos.
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LA RODA



967 494 058

Ctra. Valencia, s/n - Mahora
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MAHORA
Tempranillo

Selección de uvas de Tempranillo de 
porte bajo, vendimiadas en su
momento óptimo de maduración y 
procedentes de viñedos viejos y 
autóctonos de la zona. Suave
despalillado y estrujado con una
posterior fermentación a temper-
atura controlada para preservar y 
extraer lo mejor del fruto. Paso por 
barrica de roble francés y americano 
durante aprox. 6 meses en 
condiciones controladas de temper-
atura, humedad e iluminación.

CORTE CHICA
Macabeo

Blanco elaborado con la variedad de 
uva Macabeo 100%, autóctona de la 
zona y muy bien integrada. Con uvas 
recolectadas en el momento ideal de 
maduración, con rigurosa seleccion de 
uvas de calidad de nuestros propios 
viñedos. Este vino se elabora
dejando macerar horas el mosto con el 
hollejo y pasando posteriormente al 
prensado. Una vez prensado y
desfangado se elabora a baja
temperatura para favorecer los 
aromas.

www.agroalimentariasclm.coop

MAHORA

info@vinosmahora.com

https://www.vinosmahora.com

info@vinosmahora.com

www.vinosmahora.com



967 336 051

Calle Capataz Santiago, 91
Montealegre del Castillo
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OFERENTE
Crianza

Vino tinto con 6 meses de crianza, 
muy sabroso y aromático, perfecto 
para guisos de carne y para carnes 
rojas.

OFERENTE
Selección

Vino tinto elaborado con la variedad 
Monastrell, con matices especiados, 
armonizará con barbacoas y carnes 
rojas.

www.agroalimentariasclm.coop

MONTEALEGRE DEL CASTILLO

gestion@bodegassantiagoapostol.com

https://bodegassantiagoapostol.com

gestion@bodegassantiagoapostol.com

www.bodegassantiagoapostol.com



967 372 801

Calle Cooperativas, 4 - Munera
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AOVE NTRA. SRA. DE LA FUENTE
Aceite de Oliva Virgen Extra

Aceite de Oliva Virgen Extra, de
categoría superior, obtenido directa-
mente de aceitunas y solo mediante 
procedimientos mecánicos.

AOVE LA MOLINETA
Aceite de oliva Virgen Extra

Aceite de Oliva Virgen Extra, de
categoría superior, obtenido directa-
mente de aceitunas y solo mediante 
procedimientos mecánicos.

www.agroalimentariasclm.coop

MUNERA

almazara-fuente@hotmail.comalmazara-fuente@hotmail.com



https://www.ontalba.eswww.ontalba.es

administración@ontalba.esadministración@ontalba.es

967 324 212

Camino Hellín s/n - Ontur
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AOVE CASTILLO DE ONTUR
Aceite de Oliva Virgen Extra

Aroma a hoja de tomate y flor de
calabacín con un fondo de cereza. En 
boca se percibe intensa, untuosa, 
larga, con recuerdo a tomate maduro 
y ciruela verde. Con equilibradas
sensaciones de los descriptores
positivos amargo y picante al final.

ONTALBA EQUILIBRISTA
Monastrell - Syrah - Petit Verdot

Aroma a hoja de tomate y flor de
calabacín con un fondo de cereza. En 
boca se percibe intensa, untuosa, 
larga, con recuerdo a tomate maduro y 
ciruela verde. Con equilibradas 
sensaciones de los descriptores
positivos amargo y picante al final.

www.agroalimentariasclm.coop

ONTUR



AOVE BIO ONTALBA
Aceite de Oliva Virgen Extra

Elaborado a partir de una mezcla de variedades 
de aceitunas obtenidas mediante producción 
ecológica. Aceite con un intenso aroma a 
tomate maduro y con un sabor intenso muy 
equilibrado.

DOMINIO DE ONTUR
Monastrell - Tinto

Color: Rojo burdeos, con matices tostados, de 
capa alta.
Nariz: Aromas intensos, representativos de la 
zona. Notas  amieladas, con una mineralización 
ligeramente marcada.
Boca: Potente entrada en boca, intenso, fresco 
y sabroso, con notas tostadas y de mieles, sobre 
fondo de monte bajo y frutos secos. Vino fácil 
de beber.

MONASTRELÓN
Syrah

Monastrelón transmite fuerza, energía, alegría, 
pureza, aroma, color… elementos que
conforman la vida. Un elixir para compartir. En 
naríz se perciben aromas afrutados y especias 
delicadas como vainilla y regaliz. También 
aromas tostados que recuerdan al café y al 
regaliz. En boca se siente equilibrado, fresco, 
glicérico y bien estructurado en la boca.
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ONTUR



609 578 126

Barrio San José, s/n - Tarazona de La Mancha
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CASA ANTONETE
Macabeo

Vino blanco procedente de una 
selección de uvas recogidas en su 
mejor estado de maduración. 
Después una leve maceración en frío 
obtenemos el mosto flor por 
gravedad, parafermentar en depósi-
tos de acero inoxidable bajo un 
control muy estricto de la temper-
atura. Vino de color amarillo pálido 
de aromas afrutados finos, fresco en 
boca y  equilibrado, suave.

CASA ANTONETE
Tempranillo

Elaborado mediante una amplia
maceración-homogenización de las 
uvas tempranillo en fermentadores 
horizontales rotativos, donde se puede 
conseguir como resultado este magníf-
ico vino joven. Color rojo rubí intenso 
con tonos azulados, de aromas que 
recuerdan a la fresa, frambuesa, 
ciruelas y moras. Bien  estructurado y 
amplio en boca.

www.agroalimentariasclm.coop

TARAZONA DE LA MANCHA

launion@casaantonete.comlaunion@casaantonete.com

https://www.casaantonete.com/es/home/www.casaantonete.com



967 325 033

Avda. Guardia Civil, 162 - Tobarra
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RIBERA ALTA DEL MUNDO
Selección

Vino tinto, 100% uva tinta monastrell 
pie franco. Proviene de la selección 
de cepas arcaicas de las zonas más 
altas y nobles de la comarca.
Vendimiado a mano, fermentación a 
temperatura controlada entre 26º y 
28º. Crianza de 12 meses en barrica 
de roble.

RIBERA ALTA DEL MUNDO
Monastrell

Vino tinto, 100% uva tinta monastrell. 
Vendimiado a mano y sometido a 
largas maceraciones, extrayendo el 
máximo potencial de las uvas y
controlando la temperatura de
fermentación entre 26º y 28º. Crianza 
de 6 meses en barrica de roble.

www.agroalimentariasclm.coop

TOBARRA

info@bodegaencarnacion.esinfo@bodegaencarnacion.es

https://www.bodegaencarnacion.eswww.bodegaencarnacion.es



967 483 023

Calle Valencia, 41 - Villamalea
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ALTOS DEL CABRIEL
Tempranillo Joven

Este vino procede de la variedad 
Tempranillo. Joven. Es un vino suave 
y redondo, con cierto carácter frutal, 
muy equilibrado. Perfecto para 
acompañar carnes suaves, quesos de 
intensidad media.

PROVIDENCIA
Varietal

Es un vino joven 100 % varietal, albilla, 
vino fresco y afrutado. Ideal para 
acompañar arroces, pescados y 
quesos suaves

www.agroalimentariasclm.coop

VILLAMALEA

saac@bodegas-saac.com

http://www.bodegas-saac.com

saac@bodegas-saac.com

www.bodegas-saac.com



almazaracomarcalsierraalcaraz@hotmail.comalmazaracomarcalsierraalcaraz@hotmail.com

967 398 356

Camino del Río, s/n - Villapalacios
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AOVE SIERRA DE ALCARAZ
Aceite de Oliva Virgen Extra 

Aceite de Oliva Virgen Extra
Ecológico. De variedad Picual, es un 
aceite "de sierra" muy frutado, con 
un alto contenido en antioxidantes 
naturales.

www.agroalimentariasclm.coop

VILLAPALACIOS



CIUDAD
REAL

Cooperativas
de Ciudad Real



gerencia@bodegaslaunion.com

https://www.bodegaslaunion.com

gerencia@bodegaslaunion.com

www.bodegaslaunion.com

926 541 371

Calle Mosaicos, 55 - Alcázar de San Juan
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ATARAXIA NATURA
Sauvignon Blanc

Color amarillo verdoso, con reflejos 
plateados. Extremadamente limpio, 
translúcido y con mucho brillo.
Intenso, complejo y lleno de matices. 
En nariz se muestra tropical al inicio, 
pero rápidamente y con algo de aire,
evoluciona hacia aromas más
frescos, herbáceos. En boca
predominan sabores frutales; los 
sabores herbáceos al igual que en 
nariz equilibran la fruta.

COOL WINE
Espumoso

Vino espumoso diferente, fresco y
divertido. De color muy pálido y con 
aspecto limpio y brillante, su burbuja 
es pequeña, rápida y persistente lo 
que lo hace refrescante y suave. En 
nariz muestra aromas muy intensos 
que recuerdan a frutas blancas y
hierbas aromáticas. En boca el
equilibrio entre el dulce y la acidez
hacen que sea una bebida refrescante 
y agradable. Vino joven, dulce,
afrutado y de baja graduación 
alcohólica.

www.agroalimentariasclm.coop

ALCÁZAR DE SAN JUAN



926 180 047

Avda. de las Bodegas, 34 - Alcázar de San Juan
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PASTA DE PISTACHO
Ecológico

Pasta de Pistacho Ecológico 100%. 
Se elabora única y exclusivamente 
con pistacho ecológico.

PISTACHO TOSTADO
Ecológico

Pistacho ecológico ligeramente 
tostado y ligeramente salado.

www.agroalimentariasclm.coop

ALCÁZAR DE SAN JUAN

administracion@ecopistacho.com

https://ecopistacho.com

administracion@ecopistacho.com

www.ecopistacho.com.es



926 35 60 03

Calle Real, 21 - Alcubillas
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TINTO ROBLE
Tempranillo

Vino elaborado con uva tinta
Tempranillo, de color brillante rojo 
rubí. Con aromas potentes y muy 
aromáticos.

BLANCO JOVEN
Airén

Vino elaborado con uva Airén, con un 
color amarillo verdoso, aromas amplios 
propios de su variedad. En boca es 
ligero ácido y muy agradable.

www.agroalimentariasclm.coop

ALCUBILLAS

scaclmrosario@yahoo.es

http://www.cooperativadealcubillas.com

scaclmrosario@yahoo.es

www.cooperativadealcubillas.com



926 860 344

Crta. Valenzuela, k.m. 0,50 - Almagro
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AOVE FUCARES
Aceite de Oliva Virgen Extra

Aceite de Oliva Virgen Extra, de
categoría superior, obtenido directa-
mente de aceitunas y solo mediante 
procedimientos mecánicos.

GRAN FÚCARES
Cencibel

Vino tinto elaborado con uva de
variedad Cencibel.

www.agroalimentariasclm.coop

ALMAGRO

fucares@granfucares.com

https://granfucares.com

fucares@granfucares.com

www.granfucares.com



ALMODÓVAR DEL CAMPO

926 46 42 15

Crta. Tirteafuera, 2 - Almodóvar del Campo
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AOVE DEHESA DE ALMODÓVAR
Cornicabra

El aceite Dehesa de Almodóvar es 
100% Aceite de Oliva Virgen Extra 
monovarietal Conicabra. Obtenido 
directamente de las primeras
aceitunas de la campaña de 
Almodóvar del Campo, mediante
extracción en frío y sólo a través de 
procedimientos mecánicos.

AOVE DEHESA DE ALMODÓVAR
Cornicabra

Aceite de Oliva Virgen Extra
Cornicabra. Obtenido directamente de 
aceitunas de Almodóvar del Campo , 
mediante extracción en frío y solo a 
través de procedimientos mecánicos.

www.agroalimentariasclm.coop

ALMODÓVAR DEL CAMPO

comercial@covicar.net

http://www.covicar.net

comercial@covicar.net

www.covicar.net



ALMODÓVAR DEL CAMPO

COVICAR AIRÉN
Blanco joven

Vino blanco obtenido a partir de uvas de la 
variedad Airén.

AOVE DEHESA DE ALMODÓVAR
Arbequina

Aceite de oliva virgen extra producido a partir 
de aceitunas verdes de la variedad arbequina 
seleccionadas y recolectadas de forma 
temprana. Extraído en frío.

AOVE DEHESA DE ALMODÓVAR
Ecológico

Aceite de oliva virgen extra producido a partir 
de aceitunas de la variedad cornicabra
obtenidas mediante  producción  ecológica.
Extraído en frío.
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926 89 31 17

Calle San Bernabé, 14 - Arenas de San Juan
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EL TORREÓN D´ARENAS
Airén - Macabeo

El Torreón D'Arenas es un vino de la 
variedad Macabeo, pálido, de aroma 
frutal, manzana, con suaves toques 
herbáceos y pinceladas de cítricos, 
con boca fresca, estructurada, con 
cuerpo, delicadamente grato.

EL TORREÓN D´ARENAS
Gran Reserva

El Torreón D'Arenas es un vino
elaborado con uva tempranillo en su 
totalidad, madurado con larga
permanencia en barrica de roble
americano, manifestándose un vin  

www.agroalimentariasclm.coop

ARENAS DE SAN JUAN

coop_eltorreon@hotmail.com

https://www.eltorreondearenas.com

coop_eltorreon@hotmail.com

www.eltorreondearenas.com



926 477 076

Calle Mayor, nº 84 - Argamasilla de Calatrava
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ARGAVÍN
Blanco joven

Vino blanco joven.

AOVE ARGAOLIVA
Aceite de Oliva Virgen Extra

Aceite de oliva de categoría superior 
obtenido directamente de aceitunas y 
sólo mediante procedimientos 
mecánicos.

www.agroalimentariasclm.coop

ARGAMASILLA DE CALATRAVA

socorro@ucaman.es

https://cooperativanuestrasenoradelsocorro.es

socorro@ucaman.es

www.cooperativanuestrasenoradelsocorro.es



ARGAMASILLA DE CALATRAVA

ARGAVÍN 
Tinto joven

Vino tinto joven.

ARGAVÍN CENCIBEL
IGP Tierra de Castilla

Vino elaborado con uvas de la variedad cencibel 
con envejecimiento en barricas de roble mixto. 
Vino de la IGP Tierra de Castilla.
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926 871 760

Ctra. Torralba, 1 - Bolaños de Calatrava
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DOÑA BERENGUELA
Sauvignon Blanc

Nuestras variedades blancas de 
colores amarillos claros o pálidos con 
matices verdes, con sabores de 
notas cítricas hasta tropicales. El 
rosado de color rosa brillante y sabor 
fresco de frutos rojos. Y los tintos de 
color cereza con reflejos violetas o 
teja de retrogusto intenso de frutos 
rojos.

AOVE TORREPRIETA
Aceite de Oliva Virgen Extra

Aceite de Oliva Virgen Extra obtenido 
mediante la trituración del fruto de 
variedades determinadas de olivo 
cultivado, sano, cogido en el estado de 
madurez adecuado y de calidad tal, 
que sometido a procesos
exclusivamente mecánicos, se extraiga 
un zumo natural.

www.agroalimentariasclm.coop

BOLAÑOS DE CVA.

info@oleovinicolacampodecalatrava.es

https://oleovinicolacampodecalatrava.es

info@oleovinicolacampodecalatrava.es

www.oleovinicolacampodecalatrava.es



926 471 033

Ctra. Cabezarados - Brazatortas
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AOVE CRISTO DE ORENSE
Aceite de Oliva de Virgen Extra

Aceite de Oliva Virgen Extra de la 
variedad Cornicabra como predomi-
nante, que produce un aceite de 
máxima calidad, de una intensidad 
media de  amarga y picante.

AOVE SIERRA NAVALCABALLO
Aceite de Oliva Virgen Extra

Contiene al menos un 50% de las
variedades Cornicabra y Picual
acompañado de un pequeño
porcentaje de otras varietales como 
Gordal, limoncillo, manzanilla, etc. 
Presenta aromas frutados con
atributos positivos de verde hoja y 
tomate.

www.agroalimentariasclm.coop

BRAZATORTAS

cristodeorense@yahoo.es

https://www.cooperativaoleicolacristodeorense.es

cristodeorense@yahoo.es

www.cooperativaoleicolacristodeorense.es



926 589 036

Calle Concepción, 135 - Campo de Criptana
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SÍMBOLO
Roble

Vino D.O. La Mancha, variedad
tempranillo, con un grado alcohólico 
entre 13º y 14’5º dependiendo de la 
añada. De color cereza madura, 
intenso, con tonos rojos vivos.
Intensidad aromática media/alta, con
recuerdo a la variedad, con una 
madera muy conjuntada y su
recuerdo a frambuesa, mora y 
toques a café.

SÍMBOLO
Airén

Vino D.O. La Mancha, variedad airén,
con un grado alcohólico entre 11º y 
12.5º dependiendo de la añada. De 
color amarillo pálido y brillante. Con 
una intensidad aromática media/alta 
con recuerdos a plátano, frutas
tropicales, cítricos y cierto toque a 
mango.

www.agroalimentariasclm.coop

CAMPO DE CRIPTANA

comunicacion@bodegassimbolo.com

https://bodegassimbolo.com

comunicacion@bodegassimbolo.com

www.bodegassimbolo.com



926 561 257

Camino del Puente San Benito, 2
Campo de Criptana
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INFANTO
Tempranillo Ecológico

Intensas notas de fruta: cereza y 
ciruela sobre delicados aromas de 
violeta. Color rojo cereza con reflejos 
violáceos. Muy franco en boca, con 
recuerdo de frutos rojos silvestres. 
Recorrido fresco y afrutado. 
Sabroso, largo y elegante.

ALBAICÍN
Sauvignon Blanc - Verdejo

Amarillo pálido con ribete acerado. 
Vino seco, fresco, con elegante y 
sabroso cuerpo y sabrosa acidez. Final 
largo y equilibrado que invita a tomar 
otra copa. Estructura, equilibrio y 
valores añadidos por la multiplicación 
de las dos variedades además de 
nervio para aportar frescura, acidez y 
finísimos toques amargos propios de 
estas variedades.

www.agroalimentariasclm.coop

CAMPO DE CRIPTANA

oficina@vinicoladelcarmen.com

https://vinicoladelcarmen.com

oficina@vinicoladelcarmen.com

www.vinicoladelcarmen.com



926 875 071

Calle San Antón, 34 - Calzada de Calatrava
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EL SALVADOR DEL MUNDO
Tinto joven

Intensas notas de fruta: cereza y 
ciruela sobre delicados aromas de 
violeta. Color rojo cereza con reflejos 
violáceos. Muy franco en boca, con 
recuerdo de frutos rojos silvestres. 
Recorrido fresco y afrutado. 
Sabroso, largo y elegante.

AOVE EL HOYEJO
Aceite de Oliva Virgen Extra

Aceite de Oliva Virgen Extra, de
categoría superior, obtenido directa-
mente de aceitunas y solo mediante 
procedimientos mecánicos.

www.agroalimentariasclm.coop

CALZADA DE CALATRAVA

oficina@vinicoladelcarmen.comc.salvatierra@yahoo.es

COOPERATIVA
EL SALVADOR DEL MUNDO



sierradellentiscar@gmail.comsierradellentiscar@gmail.com

926 340 019

Calle Alvárez Quintero, 25 - Castellar de Santiago
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AOVE SIERRA DEL LENTISCAR
Aceite de Oliva Virgen Extra

Aceite de oliva virgen extra de 
Castellar de Santiago (Ciudad Real) 
elaborado a partir de las variedades 
de aceituna cornezuelo y picual. 
Aceite de oliva de color verde 
dorado y aroma que recuerda a 
almendra de sabor amargo y picante 
ligero y una intensidad de frutado 
media alta.

AOVE SIERRA DEL LENTISCAR
Aceite de Oliva Virgen Extra

Aceite de oliva virgen extra de
Castellar de Santiago (Ciudad Real) 
elaborado a partir de las variedades de 
aceituna cornezuelo y picual. Aceite de 
oliva de color verde dorado y aroma 
que recuerda a almendra. de sabor 
amargo y picante ligero y una 
intensidad defrutado media alta.

www.agroalimentariasclm.coop

CASTELLAR DE SANTIAGO



926 340 033

Ctra. de Almuradiel, 16 - Castellar de Santiago
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AOVE OLISANA
Aceite de Oliva Virgen Extra

Aceite de Oliva Virgen Extra,
de categoría superior, obtenido 
directamente de aceitunas y solo
mediante procedimientos mecánicos.

AOVE CASTEOLIVAR
Aceite de Oliva Virgen Extra

Aceite de Oliva Virgen Extra, de
categoría superior, obtenido
directamente de aceitunas y solo
mediante procedimientos mecánicos.

www.agroalimentariasclm.coop

CASTELLAR DE SANTIAGO

casteolivar@hotmail.comcasteolivar@hotmail.com



926 365 025

Calle Maestro Lara, 75 - Cózar
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REALES PISTACHOS
Pistachos tostados

Pistacho tostado variedad Kerman, 
de agricultura sostenible cultivado 
en Cózar, de elaboración propia.

AOVE REFLEJOS 
Aceite de Oliva Virgen Extra

Aceite de Oliva Virgen Extra 
derecolección temprana de variedad 
picual elaborado a principios del mes 
de noviembre, con un aroma a tomate 
verde intenso, suave en el paso por 
boca, con un recuerdo persistente a 
fruta verde.

www.agroalimentariasclm.coop

CÓZAR

direccion.cozar@ucaman.es

https://reflejosdecozar.es

direccion.cozar@ucaman.es

www.reflejosdecozar.es



926 853 261

Calle Panaderos 2 - Daimiel
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LAS TABLAS
Airén Semidulce

Vino monovarietal Airén semidulce. 
Aspecto limpio y brillante. Muestra 
aromas complejos muy intensos 
donde se puede percibir la manzana y 
frutas tropicales. En boca, combina 
acidez y dulzura.

CASTILLO DE DAIMIEL
Tempranillo - Cabernet Sauvignon

Vino procedente de las variedades
Tempranillo y Cabernet Sauvignon.
Color rojo granate de capamedia-
alta. Aroma intenso y elegante, donde 
se aprecian los extractos tostados y 
especiados de la madera. En boca 
suave e intenso, de taninos maduros y 
con un regusto agradable y sedoso.

www.agroalimentariasclm.coop

DAIMIEL

lospozos@ucaman.es

https://www.bodegalospozos.com

lospozos@ucaman.es

www.bodegalospozos.com



926 470 400

Ctra. Córdoba s/n - Fuencaliente
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AOVE NAVAOLIVA
Aceite de Oliva Virgen Extra

Nuestro AOVE se caracteriza 
fundamentalmente por cuatro factores. 
Un color amarillo intenso con trazas de 
color verde; sabor dulce y plano, sin el 
picor ni amargor característicos de los 
aceites del sur, y un aroma a fruta 
madura muy denso. Un altísimo 
contenido de ácidos grasos.

www.agroalimentariasclm.coop

FUENCALIENTE

navaolivafuencaliente@gmail.com

https://www.aceitesnavaoliva.com

navaolivafuencaliente@gmail.com

www.aceitesnavaoliva.com



621 258 952

Calle Eras, s/n - Guadalmez
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AOVE LOS DONCELES
Aceite de Oliva Virgen  Extra

Aceite de Oliva Virgen Extra de
categoría superior, obtenido directamente de 
aceitunas y solo mediante procedimientos 
mecánicos. Un aceite conseguido mediante 
extracción en frío dando como resultado una 
calidad de Virgen Extra desde el punto de 
v i s t a 
gastronómico y  organoléptico.

www.agroalimentariasclm.coop

GUADALMEZ

sococamgua@gmail.com

https://www.santacatalina.es

sococamgua@gmail.com

www.losdonceles.es



926 632 194

Calle Cooperativa, 2 - La Solana
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LOS GALANES
Selección

Uvas seleccionadas y recolectadas a 
mano de viñas autóctonas de 
secano, longevas y de calidad 
suprema. Color rojo picota profundo 
con ligeros ribetes rosas. Complejo 
en nariz, con notas primarias. Diversi-
dad de especias y destellos de frutas 
rojas bien ensambladas. Elegante y
equilibrado en el paladar, con un 
gran impacto inicial en boca. Sus 
taninos dulces y maduros le 
convierten en un vino domado, 
redondo, amplio, sabroso y 
persistente.

AOVE LOS MOLINOS
Aceite de Oliva Virgen Extra

Aceite de oliva virgen extra de la más 
alta calidad, elaborado con las
primeras aceitunas, recolectadas en 
verde, obteniendo propiedades 
organolépticas muy superiores. Aceite 
rico en antioxidantes naturales y 
vitaminas. Proviene de olivos libres de 
fertilizantes y pesticidas químicos, 
conservando intactas todas sus
vitaminas y propiedades organolépti-
cas.

www.agroalimentariasclm.coop

LA SOLANA

tienda@santacatalina.es

https://www.santacatalina.es

tienda@santacatalina.es

www.santacatalina.es



926 80 21 40

Av. Fundadores Cooperativa, 69 - Malagón
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AOVE MONTES NORTE
Ecológico

Nuevo aceite de oliva virgen extra 
ecológico BIO. Un zumo de aceituna 
que será tu ingrediente perfecto 
además de saludable. Cuidado desde 
el olivo a tu mesa... Pásate al modo 
eco con Montes Norte.

AOVE MONTES NORTE
DOP Montes de Toledo

Aceite Denominación Montes de 
Toledo. Presentamos un producto muy 
nuestro, amparado bajo la Denomi-
nación de Origen Montes de Toledo. 
Un Aceite de Oliva Virgen Extra cuyo 
origen demuestra maestría y tradición 
y que ha sido galardonado con el 
Premio Selección Bronce 2023 -en la 
categoría de mejor aceite de oliva- en 
los Premios  Gran Selección Campo y 
Alma.

www.agroalimentariasclm.coop

MALAGÓN

malagon@grupomontesnorte.com

https://www.grupomontesnorte.com

malagon@grupomontesnorte.com

www.grupomontesnorte.com



MALAGÓN

ESENCIA MONTES NORTE
Tinto

Vino joven basado principalmente en la variedad
Tempranillo. Es de color rojo cereza y aroma de 
gran riqueza de matices. En boca es redondo, 
bien estructurado, equilibrado y persistente.
Premios:
   - PREMIO SELECCIÓN PLATA - GRAN   
     SELECCIÓN 2019
   - FINALISTA PREMIOS MANOJO 2018

ESENCIA MONTES NORTE
Blanco

Vino joven de la variedad Airén. Es de color 
amarillo pálido, aroma floral, agradable en boca 
y un final fresco ideal para  acompañar cualquier 
plato.

ESENCIA MONTES NORTE
Espumoso

El vino espumoso de la gama Esencia Montes Norte. 
Galardonado con el Premio Campo y Alma 2023 al mejor 
vino espumoso de Castilla-La Mancha:
   - PREMIO SELECCIÓN CAMPO Y ALMA 2023
     MEJOR VINO ESPUMOSO
   - PREMIO MANOJO DE PLATA 2022
   - PREMIO SELECCIÓN CAMPO Y ALMA 2022 - BRONCE
   - PREMIO GRAN SELECCIÓN 2016 - PLATA

PAG 45www.agroalimentariasclm.coopwww.agroalimentariasclm.coop



926 611 876

Polígono Industrial - Manzanares
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YUNTERO
Reserva Viñas Viejas

Profundo color rubí con filo terraco-
ta. Complejo aroma a frutos del 
bosque con sutiles notas espaciadas 
tostadas de vainilla y roble. Redondo, 
lleno de fruta bien estructurada, 
suave, con pos gusto completo y 
largo. Perfecto para acompañar 
carne de cordero, cacería, ternera y 
guisos.

EPÍLOGO
Sauvignon Blanc

Amarillo limón pálido con reflejos
dorados. Gran intensidad aromática a 
flores y frutas exóticas como pomelo, 
mango y melocotón. Suave y delicado 
con paso largo y elegante final. Ideal 
para arroces, mariscos, pescados y 
pasta.

www.agroalimentariasclm.coop

MANZANARES

comercial@yuntero.com

http://www.yuntero.com

comercial@yuntero.com

www.yuntero.com



MANZANARES

MUNDO DE YUNTERO
Espumoso BIO

Color amarillo pajizo con algún reflejo verdoso y 
burbuja elegante. Aromas a hinojo, flores 
blancas y fruta fresca, pera y manzana ácida. 
Fresco con buena acidez y con una burbuja bien 
integrada. Ideal para acompañar platos ligeros, 
tapas y todo tipo de pescados, mariscos crudos 
o cocidos, ensaladas e incluso postres y dulces.

EPÍLOGO
Roble

Intenso color picota con ribete granate. Ricos 
aromas a frutos rojos, compota de fruta con 
recuerdos a vainilla y torrefacto de la barrica. 
Equilibrado, cálido con un agradable y duradero 
final. Perfecto para acompañar carnes rojas, 
presa, patés y quesos grasos o curados.

YUNTERO MACABEO
Sauvignon Blanc

Amarillo pálido con reflejos verdosos. Afrutado 
de pera, manzana y algún toque tropical. 
Intenso, franco y voluminoso. Ideal para 
pescados ahumados, verduras, queso y sopas.
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696 970 141

Ctra. La Solana, 34 - Membrilla

PAG 48www.agroalimentariasclm.coop

REZUELO
Verdejo

Vino blanco Verdejo. Color
amarillo pálido-verdoso En nariz, 
franco, con notas cítricas y 
tropicales, resalta carácter varietal. 
En boca es fresco, acidez equilibrada 
y estructurado, dejando un suave 
retrogusto.

GALÁN DE MEMBRILLA
Airen

Vino blanco variedad Airén. Amarillo 
pálido; en nariz, franco, con notas 
cítricas y florales. En boca es fresco, 
acidez equilibrada y estructurado, 
dejando un suave retrogusto.

www.agroalimentariasclm.coop

MEMBRILLA

rezuelored@hotmail.com

https://www.galandemembrilla.es

rezuelored@hotmail.com

www.galandemembrilla.es



info@moraloro.cominfo@moraloro.com

926 330 025

Calle San Blas, 2 - Moral de Calatrava
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SEÑORÍO DEL MORAL
Tempranillo

De color rojo picota con ribetes
azulados, con perfil aromático a 
frutas rojas, fresa, frambuesa mora y 
un ciertorecuerdo a regaliz negr. Con 
un paso suave, frutal, bien 
estructurado fresco y persistente.

AOVE MORAL ORO
Aceite de Oliva Virgen Extra

Nuestro aceite es afrutado, de oliva 
fresca, denso, con “cuerpo” y entrada 
dulce en boca. A lo largo del paso del 
tiempo se hacen presentes el amargo 
y el picante de forma notoria y 
equilibrada. Esta complejidad de 
aromas y sabores, propios de su
vínculo con el territorio, se manifiesta 
más intensamente cuando la aceituna 
es más verde.

www.agroalimentariasclm.coop

MORAL DE CALATRAVA



PEDRO MUÑOZ

926 586 057

Ctra. El Toboso, 1 - Pedro Muñoz
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CARRIL DE COTOS 
Tempranillo

Selección de uvas de la variedad
Tempranillo, de porte bajo, vendimia-
das en su momento óptimo de 
maduración y procedentes de 
viñedos viejos y autóctonos de la 
zona. Suave despalillado y estrujado 
con una posterior fermentación y 
maceración a temperatura controla-
da para preservar y extraer lo mejor 
del fruto.

CARRIL DE COTOS 
Semidulce

Recolectando las mejores uvas de 
airén de nuestra zona, y con un
proceso de fermentación natural a 
temperatura controlada, el cual es 
interrumpido en el momento justo, 
obtenemos este vino, muy suave y 
ligero con su característico sabor dulce 
y una fina burbuja que refuerza su 
frescura y lo hace muy  agradable al 
paladar.

www.agroalimentariasclm.coop

info@carrildecotos.com

www.carrildecotos.com/es/inicio/

info@carrildecotos.com

www.carrildecotos.com



926 586 410

Calle Goya, 17 - Pedro Muñoz
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COLOMAN 
Edición 50 Aniversario

Vino elaborado por vinificación
tradicional, con encubado prolon-
gado de uva despalillada. Una vez
sangrado, se realiza la fermentación 
maloláctica en barricas nuevas de 
roble francés y americano, en las 
que permanece durante 10 meses,
completando su crianza en botella.

5 TENTACIONES 
Vermouth

Realizado a partir del vino airén que 
una vez elaborado se le añade el 
azúcar y la fórmula de botánicos, que 
le aportan el aroma y el amargor 
característico, y se encabeza con 
alcohol vínico que pasa a reposar y 
afinarse en botas de 600 litros.

www.agroalimentariasclm.coop

PEDRO MUÑOZ

coloman@satcoloman.com

https://satcoloman.com

coloman@satcoloman.com

www.satcoloman.com



PEDRO MUÑOZ

BESANA REAL
Macabeo Selección

Vino blanco elaborado con uvas de variedad 
Macabeo procedente de viñedos seleccionados 
y fermentado en barrica. Para incrementar su 
componente varietal, se realiza una breve 
maceración pelicular durante 4-5 horas y 
posterior fermentación del mosto yema en 
depósito de acero inoxidable a baja
temperatura.

PEDROTEÑO
Tempranillo

Vino elaborado por vinificación tradicional, 
encubando uva entera sin estrujar, en cubas de 
acero inoxidable. Tras la maceración se descuba 
por gravedad. Acabada lafermentación
alcohólica, se completa con la maloláctica  que 
lo redondea.

PEDROTEÑO
Airen

Vino elaborado a partir de parcelas seleccionadas 
vendimiadas a mano la 4ª semana de septiembre. 
Obtenido por sangrado natural del mosto yema, 
que para a fermentar en cubas de acero
inoxidable a muy baja temperatura.
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649 465 425

Calle Membrilla, s/n - San Carlos del Valle
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AOVE SIERRA DEL CRISTO
Aceite de Oliva Virgen Extra

Aceite de oliva virgen extra obteni-
do del fruto del olivo, principal-
mente de las variedades Cornicabra 
y Picual, por procedimientos 
mecánicos que no producen 
alteración del aceite, conservando 
el sabor, aroma y características del 
fruto del que procede.

AOVE CRISTO DEL VALLE
Aceite de Oliva Virgen Extra

Aceite de oliva virgen extra obtenido 
del fruto del olivo, principalmente de 
las variedades Cornicabra y Picual, por 
procedimientos mecánicos que no 
produzcen alteración del aceite, 
conservando el sabor, aroma y
características del fruto del que
procede.

www.agroalimentariasclm.coop

SAN CARLOS DEL VALLE

stmocristovalle@gmail.comstmocristovalle@gmail.com



926 358 360

Calle Calvario s/n - Santa Cruz de los Cañamos
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AOVE MOLINOS DEL JABALON
Aceite de Oliva Virgen Extra

Aceite de oliva de categoría superior 
obtenido directamente de aceitunas y 
sólo mediante procedimientos 
mecánicos.

www.agroalimentariasclm.coop

SANTA CRUZ DE LOS CAÑAMOS

COOPERATIVA
SAN BARTOLOME APOSTOL

sanbartolomeapostol_1@hotmail.comsanbartolomeapostol_1@hotmail.com



926 560 676

Calle Lorenzo Arroyo, 2 - Socuéllamos
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PAULUS II
Sauvignon Blanc

Vino limpio, muy brillante, de color 
amarillo pálido y con reflejos 
verdosos. En nariz, sugerente y alta 
intensidad. La fruta tropical muy 
protagonista, con cítricos, higos y 
flores blancas. En boca, vino fresco y 
agradable, con un paso sedoso y una 
entrada golosa, muy frutoso, sobre 
todo cítricos, tiene una excelente 
acidez y un final muy persistente.

PAULUS II
Moscatel

Vino limpio, muy brillante, de color
amarillo palido, con reflejos verdosos. 
En nariz, sugerente y alta intensidad, la 
frutatropical muy protagonista, con 
citricos y algo de hierba verde. En 
boca, fresco y agradable, con un paso 
sedoso y una entrada golosa, muy 
frutoso, sobre todo citricos, y con una 
excelente acidez y un final persistente.

www.agroalimentariasclm.coop

SOCUÉLLAMOS

joaquin@bodegasjuanpabloll.com

https://www.bodegasjuanpabloll.com

joaquin@bodegasjuanpabloll.com

www.bodegasjuanpabloll.com



926 531 960

Calle San Antón, 4 - Socuéllamos
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MONTEÑO
Garnacha

Alegría, Juventud, Tolerancia,... 
atributos que se reflejan en nuestra 
línea de vinos Jóvenes MONTEÑO. 
También hemos querido identificar, 
en esta línea de productos, la 
morfología de la hoja de la vid con la 
Diversidad y Riqueza de parajes que 
aglutina nuestro viñedo.

BODEGAS LORETO
Vermouth

Se trata de una bebida de 15,5º, de 
color caoba; aroma a fruta escarchada, 
caramelo tostado, especias dulces y 
rancio. En boca es sabroso y dulce.

www.agroalimentariasclm.coop

SOCUÉLLAMOS

contacto@bodegasloreto.com

https://www.bodegasloreto.com

contacto@bodegasloreto.com

www.bodegasloreto.com



926 53 03 88

Calle Ejército del Aire, nº 8 - Socuéllamos
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YUGO
Verdejo

Vino blanco DOP La Mancha. De 
color pálido verdoso, limpio y
brillante. Presenta aromas frutales de 
cítricos y melón, combinados con 
reminiscencias a madreselva y tienen 
un gusto fresco con entrada ligera, 
redondo y de acidez equilibrada. Es 
el maridaje perfecto para mariscos y 
pescados blancos.

YUGO
Airén

Vino blanco DOP La Mancha. De color 
verde pálido, limpio, brillante y cristali-
no. Presenta aromas a frutas tropicales 
como plátano y piña. En boca es fresco 
con entrada ligera, redondo y de 
acidez equilibrada. Perfecto para 
maridar con mariscos  y pescados 
blancos.

www.agroalimentariasclm.coop

SOCUÉLLAMOS

info@bodegascrisve.com

https://bodegascrisve.com

info@bodegascrisve.com

www.bodegascrisve.com



SOCUÉLLAMOS

YUGO
Crianza

Vino tinto envejecido 6 meses en barricas de 
roble americano. DOP La Mancha. De color 
granate oscuro con tonos púrpura. Presenta 
aromas frutos rojos con aromas avainillados y
tostados. En boca es equilibrado, suave y 
contundente. Perfecto para acompañar a carnes 
rojas, quesos curados y patés.

YUGO
Syrah-Merlot

Vino tinto DOP La Mancha de variedades como 
Tempranillo, Syrah y Merlot.Es un vino de color 
rojo picota con destellos rubí y matices púrpura 
con aromas a grosella, mora y cereza. En boca 
se muestra como un vino fresco con alta 
persistencia de la fruta. Ideal para maridar con 
carnes blancas, arroces y quesos tiernos.

YUGO
Tempranillo Garnacha

Vino rosado DOP La Mancha de las variedades 
Garnacha y Tempranillo. Presenta un color rojo 
cereza con destellos violáceos con aromas a 
frutas rojas como la fresa. En boca es fresco y de 
acidez equilibrada. Marida muy bien con 
mariscos, arroces, pastas y pescados.
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926 510 881

Ctra. Socuéllamos Km. 0,60 - Tomelloso
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CGM CURADO EN ACEITE
Mezcla Oveja - Cabra

Queso curado en aceite de oliva de 
leche pasteurizada de mezcla 
de oveja y cabra.

TOMEL SEMICURADO
DOP Queso Manchego

Queso semicurado artesano de leche 
cruda, puro de oveja, con Denomi-
nación de Origen Manchega.

www.agroalimentariasclm.coop

TOMELLOSO

administracion@ganaderos- manchegos.comadministracion@ganaderos- manchegos.com



609 024 241

Ctra. Socuéllamos, s/n- Tomelloso
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PLINIO
Variedad "Piel de Sapo"

El fruto del melón piel de sapo posee 
forma redonda u ovalada; corteza de 
color verde, de aspecto entre liso y 
escriturado con manchas de tamaño 
medio distribuidas uniformemente en 
el fruto, y pulpa amplia de color 
blanco-cremoso, muy dulce y agrada-
ble al paladar. El tamaño de los frutos 
es variable, oscilando su diámetro, 
entre 15 y 50 centímetros y peso entre 
2-4 kg.

www.agroalimentariasclm.coop

TOMELLOSO

direc@santiago-apostol.com

http://www.santiago-apostol.com/es/inicio

direc@santiago-apostol.com

www.santiago-apostol.com



926 511 747

Vereda de Socuéllamos, s/n - Tomelloso
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VEREDILLA
Tinto Selección

El vino tinto La Veredilla se
elabora a partir de una selección de 
las mejores uvas de la variedad
Tempranillo cultivadas en la zona de 
La Mancha. Uvas procedentes de los 
mejores viñedos de secano,
cultivados en vaso. Las uvas se 
cosechan a mano en el momento 
óptimo de maduración.

VEREDILLA
Airén

Uvas procedentes de los mejores 
viñedos de secano, cultivados en vaso. 
Las uvas se cosechan a mano en el 
momento óptimo de maduración. Vino 
pálido con ribetes verdosos. Limpio  
brillante. En nariz recuerda a frutos 
blancos como la manzana y otros 
aromas florales. En fase gustativa 
aparece suave, redondo y con una 
acidez equilibrada que le da la frescura 
de un vino joven bien elabrado.

www.agroalimentariasclm.coop

TOMELLOSO

sanjose@laveredilla.com

http://www.laveredilla.com

sanjose@laveredilla.com

www.laveredilla.com



926 510 865

Ctra. Argamasilla, 1 - Tomelloso
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LIENZO
Tinto

Vino Tinto IGP. Tierra de Castilla. 
Vendimia manual seleccionada y
envejecido en barrica de roble 
Francés durante 18 meses y 30 
meses en botella. Blend de Cabernet 
Sauvignon, Tempranillo y Merlot.

AOVE PRIMACÍA
Aceite de Oliva Virgen Extra

Aceite de Oliva Virgen Extra
extraído en frio directamente de 
aceitunas de las variedades Picual, 
Cornicabra y Arbequina mediante 
procedimientos mecánicos.

www.agroalimentariasclm.coop

TOMELLOSO

contacto@vinostomillar.com

https://vinostomillar.es

contacto@vinostomillar.com

www.vinostomillar.es



926 513 004

Ctra. Toledo-Albacete, k.m. 130 - Tomelloso
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TORRE DE GAZATE
Crianza

Elaborado con uvas Tempranillo que 
le confieren la elegancia de aromas, 
así como suavidad y uvas de la 
variedad Cabernet Sauvignon que 
aporta su potente estructura y 
aromas exóticos. De color rojo 
cereza, con tonos granates y reflejos 
teja propios de su crianza, bien 
cubierto, brillante y limpio. En nariz 
presenta aromas frutales de las 
variedades, así como los 
procedentes de la crianza en madera 
de roble, el resultado es un aroma 
complejo, cálido e intenso. En boca 
se define con tres conceptos: fresco,
frutoso y goloso.

AÑIL
Macabeo - Chardonnay

Color pálido acerado, con reflejos 
tenues verdosos, muy limpio y brillan-
te. En la nariz se suceden los aromas 
florales y frescos propios de la 
variedad acomplejados con aromas 
frutosos que recuerdan a las frutas 
tropicales con notas de maracuyá lo 
que invita a recrearse en la copa largo 
tiempo. Muy franco de sabor, sabroso, 
fresco, afrutado de gran finura, 
destaca la armonía entre sus compo-
nentes y la sedosidad de su paso, 
siendo el final de boca largo y 
persistente.

www.agroalimentariasclm.coop

TOMELLOSO

vinicola@vinicoladetomelloso.com

https://vinicolatomelloso.com

vinicola@vinicoladetomelloso.com

www.vinicolatomelloso.com



926 34 10 00

Ctra. Santa Cruz, 16 - Torrenueva

PAG 64www.agroalimentariasclm.coop

PUERTO DE LOS ABADEJOS DEL JABALÓN
Aceite de Oliva 

Aceite obtenido por procedimiento 
mecánico en las 24 horas siguientes a 
la recolección de la aceituna de las 
variedades picual y cornicabra. Esto 
asegura un zumo de aceituna de
gran calidad y que conserva sus
propiedades antioxidantes.

www.agroalimentariasclm.coop

TORRENUEVA

vinicola@vinicoladetomelloso.com

https://vinicolatomelloso.com

vinicola@vinicoladetomelloso.com

www.vinicolatomelloso.com



926 320 055

Ctra. Ciudad Real, km. 0,85 - Valdepeñas

PAG 65www.agroalimentariasclm.coop

VALDENVERO CORNICABRA
Aceite de Oliva Virgen Extra

El aceite de oliva virgen extra 
Cornicabra es un aceite muy comple-
jo en aromas frutales, que nos regala 
toques a manzana, plátano albarico-
que y mango. Con toques vegetales 
de tomate verde y alcachofa. Tiene 
una entrada en boca muy dulce y 
fluida, y su fase retronasal resulta 
muy compleja con presencia de 
almendra verde, regaliz y hoja de 
olivo. Su sabor amargo y picante son 
medios pero muy equilibrados.

AOVE SIERRA PRIETA
Aceite de Oliva Virgen Extra

Aceite de Oliva Virgen Extra de 
Arbequina, que desde un inicio,
anticipa las líneas de su complejidad. 
En nariz, se percibe una intensidad de 
los matices que recuerdan al fruto, la 
aceituna arbequina. Se caracteriza por 
la presencia de matices verdes, como 
el tallo, la hierba y el tomate, todo ello 
debido al equilibrio entre su madura-
ción y una recolección temprana que
garantiza el mayor contenido posible 
de polifenoles.

www.agroalimentariasclm.coop

VALDEPEÑAS

info@colival.com

https://colival.com

info@colival.com

www.colival.com



VALDEPEÑAS

AOVE VALDENVERO
Organic Frantoio

El aceite de oliva virgen extra de Frantoio es un 
aceite que presenta en nariz un intenso aroma a 
aceituna verde, y a la hierba y hoja de olivo. En 
el plano frutal recuerda a la manzana verde y 
roja, al plátano y a la almendra verde. Con 
toques vegetales a la tomatera y culmina con un 
intenso aroma a hierbas silvestres y canela. En 
entrada en boca puede ser calificado de excep-
cional debido a su intenso aroma retronasal a 
aceituna y otras frutas verdes. Con un picor y 
amargor medios y sumamente balanceados. 
Procedente de aceitunas de cultivos ecológicos  
donde se evita el uso depesticidas.

AOVE VALDENVERO
Arbosana

El aceite de oliva virgen extra Arbosanaes un 
aceite que sorprende en boca con una entrada 
dulce y fluida, acompañada de un picor y 
amargor medios y muy equilibrados. En su fase 
retronasal muestra recuerdos a plátano, almen-
dra y alcachofa. En conjunto nos encontramos 
ante un AOVE top, extraordinariamente  
complejo y armónico.

AOVE VALDENVERO
Hojiblanco

El aceite virgen extra Hojiblanco es un aceite con 
sabor y aroma a hierba recién cortada, alcachofa 
y plantas aromáticas, con una dulce entrada en 
boca y con un ligero amargor y picante final que 
lo convierten en un aove con  personalidad que 
potencia el sabor.
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926 347 074

Autovía Andalucia, KM 198.300
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CONCEJAL VERDEJO
Blanco

De color amarillo, con reflejos 
verdosos de una intensidad aromática 
alta recuerdos de fruta tropical, fruta 
de hueso, hinojo etc. Frutal en boca, 
conjuga elegancia, fineza, es alegre 
fresco y persistente.

CONCEJAL AIRÉN
Blanco

De color amarillo, con reflejosverdosos 
y perfil aromático de frutas blancas, 
cítricos y ligeros matices florales 
Fresco, frutal y con una agradable
cremosidad.

www.agroalimentariasclm.coop

VALDEPEÑAS

coovival@gmail.com

https://coovival.com

coovival@gmail.com

www.coovival.com



VALDEPEÑAS

VIÑA DEL LUGAR
Airén

Bag in box de 5 litros

MALALA
Verdejo Sauvignon blanc

De color amarillo pálido, con reflejos verdosos 
de una intensidad aromática alta a fruta tropical 
(piña cítricos etc) fruta de hueso, recuerdos a 
hierba fresca recién cortada, hinojo etc. Una 
caricia al paladar, conjuga elegancia, fineza, 
es alegre, dulce, fresco y persistente.

CONCEJAL CRIANZA
Tempranillo

Intensidad alta, limpio y brillante, fruta negra 
madura bien arropada con unas notas de madera 
elegantes Corpulento, conjuga elegancia, tanino 
dulce y suave, largo en el paso de boca.

PAG 68www.agroalimentariasclm.coopwww.agroalimentariasclm.coop



926 354 062

Calle San José, 4 - Villamanrique
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AOVE MOLINOS DEL JABALÓN
Aceite de Oliva Virgen Extra

El buen hacer de todo el personal 
involucrado en el proceso de obtención 
de aceite, permite procesar la aceituna 
en las 24 horas siguientes a su recolec-
ción. Esto asegura un zumo de aceituna 
de gran calidad que conserva sus 
propiedades nutricionales intactas.

www.agroalimentariasclm.coop

VILLAMANRIQUE

sanjosevillamanrique@gmail.com

https://www.campodemontiel.com/es/

sanjosevillamanrique@gmail.com

www.campodemontiel.com



926 360 290

Paseo de las Cooperativas, s/n
Villanueva de los Infantes
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SEÑORÍO DE QUEVEDO 
Cencibel

Vino tinto tradicional de uva
100% cencibel de plantaciones
de cepas bajas de más de 20 años, 
con Denominación de Origen La 
Mancha, aroma a frutas rojas 
maduras, equilibrio entre taninos
maduros y acidez, en boca intenso y 
permanente, con pospaladar largo, y 
cálido, perfecto para maridar con
embutidos, quesos, guisos y carnes.

AOVE YAMILA
Aceite de Oliva Virgen Extra

Aceite de oliva virgen extra de las 
variedades Picual, Cornicabra y
Manzanilla, frutado medio con modera-
do picor y amargor, ideal para aliños, 
guisos de pescado o  carne.

www.agroalimentariasclm.coop

VILLANUEVA DE LOS INFANTES

administracion@micooperativa.org

https://micooperativa.org

administracion@micooperativa.org

www.micooperativa.org



926 360 961

Paseo Cooperativas, s/n - Villanueva de Infantes 
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XALABON
Aceite de Oliva Virgen Extra

Aceite de oliva de categoría superior 
obtenido directamente de aceitunas 
y sólo mediante procedimientos
mecánicos.

MOLINO DE JABALÓN 
Aceite de Oliva Virgen Extra

Aceite de oliva de categoría superior 
obtenido directamente de aceitunas y 
sólo mediante procedimientos 
mecánicos.

www.agroalimentariasclm.coop

VILLANUEVA DE LOS INFANTES

direccion@campodemontiel.com

https://www.campodemontiel.com/es/

direccion@campodemontiel.com

www.campodemontiel.com



926 896 135

Avda. de la Virgen, 89 - Villarrubia de los Ojos
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VIÑA XÉTAR 
Rosado

Mosto parcialmente fermentado. 
Rojo cereza con algunos toques
morados. En nariz, aroma a frutos 
rojos silvestres. En boca, suavidad y 
equilibrio en acidez y dulzura
consiguen un vino agradable y 
fresco .

AOVE OLIRRUBIA
Aceite de Oliva Virgen Extra

Aceite de Oliva de categoría
superior obtenido directamente de 
aceitunas y sólo mediante proced-
imientos mecánicos. En boca muestra 
valores suaves de amargo y picante, 
presentando notas intensas de tonate 
maduro, de textura fluida y 
aterciopelada.

www.agroalimentariasclm.coop

VILLARUBIA DE LOS OJOS

administración@bodegaselprogreso.com

www.bodegaselprogreso.com

administración@bodegaselprogreso.com

www.bodegaselprogreso.com



CUENCA

Cooperativas
de Cuenca



967 170 289

Calle Ramón y Cajal, 42 - Belmonte
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CASTIBELL
Tempranillo

Vino tinto de color rojo picota con 
ribete cardenalicio, de buena capa 
limpio y brillante. A la nariz afloran 
aromas propios de la variedad
tempranillo, destacando recuerdos a 
fruta roja con una intensidad media. 
De ágil y amplio paso por boca, se 
muestra equilibrado y armónico,
dejando un final de boca largo y 
pleno.

CASTIBELL
Airén

Vino blanco de color amarillo pálido, 
limpio y brillante. A la nariz se
combinan notas frutales, plátano, 
manzana con alguna nota floral.
Expresivo en boca, se muestra largo, 
equilibrado y armónico, acabando con 
una final de boca limpio y redondo.

www.agroalimentariasclm.coop

BELMONTE

administración@bodegaselprogreso.com

https://www.castibell.es

administracion@castibell.es

www.castibell.es



626 99 55 85

Ctra. de Paracuellos, s/n - Campillo de Altobuey
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AOV OLIVALCO
Aceite de Oliva Virgen

Aceite de oliva virgen resultado de un 
coupage natural de las variedades 
Castellana, Cornicabra, manzanilla y 
picual. Recolección manual en olivos 
tradicionales de secano.

www.agroalimentariasclm.coop

CAMPILLO DE ALTOBUEY 

cooperativadeaceite@gmail.com

https://aceitevirgenextra.online

cooperativadeaceite@gmail.com

www.aceitevirgenextra.online
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AOVE MORENALES ECOLÓGICO
Aceite de Oliva Virgen Extra

Aceite de oliva virgen extra ecológico 
resultado de un coupage natural de 
las variedades Castellana y Picual. 
Pequeñas explotaciones de secano en 
cultivo tradicional y recolección 
manual de los frutos a principios de 
campaña.

AOV MORENALES ECOLÓGICO
Aceite de Oliva Virgen

Aceite de oliva virgen ecológico 
resultado de un coupage natural de las 
variedades Castellana y Picual. 
Pequeñas explotaciones de secano en 
cultivo tradicional yrecolección manual 
de los frutos.

www.agroalimentariasclm.coop

CAMPILLO DE ALTOBUEY 



969 383 043

Ctra. Minaya-S.Clemente km.10
Casas de Fernando Alonso
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TEATINOS CLAROS DE CUBA
Reserva

Vino tinto reserva de color rojo rubí 
con reflejos rojos y de capa alta. A la 
nariz se muestra con un bonito
balance entre fruta y madera,
destacando notas de yogurt de
frambuesa, junto con unas bonitas 
notas de caramelo. Afloran matices 
más especiados entre los que
destacan el clavo y las notas de 
pimienta. En boca es intenso a la
entrada, volviendo el recuerdo a ese 
caramelo, de recorrido largo, 
muestra una gran redondez, 
sobresaliendo taninos dulces
procedentes de la madera y del 
propio vino que generan una gran 
elegancia.

TEATINOS
Syrah

Vino tinto de color rojo picota 
con reflejos púrpura; limpio, 
brillante, muy cubierto y
profundo. A la nariz surgen 
aromas muy intensos y limpios, 
sobresaliendo notas a grosella, 
arándanos, casis y regaliz. A la 
boca se muestra limpio y 
complejo, con una entrada 
potente y amplia, teniendo un 
final de boca elegante y largo.

www.agroalimentariasclm.coop

CASAS DE FERNANDO ALONSO

info@vinoteatinos.com

https://www.vinoteatinos.com

info@vinoteatinos.com

www.vinoteatinos.com
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CASAS DE FERNANDO ALONSO

TEATINOS
Rosado

Vino Rosado joven de bonito color rojo fresa con 
irisaciones purpuras. A la nariz se muestra 
tremendamente frutal, percibiéndose aromas 
desde el momento de servir en la copa. 
Inicialmente destacan aromas de la serie amílica,
“golosina de fresa”, que posteriormente se 
torna en matices mas frutosos entre los que 
destacan frambuesa,  fresa, arándanos y algún 
recuerdo a regaliz.

TEATINOS
Moscatel

Vino blanco de color amarillo pálido con reflejos 
verdosos, limpio y brillante. A la nariz surgen 
aromas muy intensos y limpios, sobresaliendo 
notas de pera, pomelo y matices de frutos 
tropicales. A la boca se muestra amplio, muy 
fresco y goloso, con una entrada fácil, redonda 
y mostrando recuerdos a tarta de higos, 
resurgiendo por vía retronasal, aromas frutosos 
muy limpios e intensos. 

TEATINOS SELECCIÓN
40 Barricas - Tempranillo

Vino tinto, 12 meses en barrica, de color rojo rubí 
con irisaciones teja, limpio, brillante y de buena 
capa. A la nariz se integran notas frutosas que 
todavía conserva del vino joven entre las que 
vuelven a destacar frutos del bosque unido a 
alguna nota cítrica, junto a otras notas más
complejas como cacao, clavo, hinojo, pimienta
blanca, vainillas etc. 

www.agroalimentariasclm.coopwww.agroalimentariasclm.coop
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BOBAL60´s
Bobal

Tinto envejecido en barrica. Color 
rojo picota, de capa alta, brillante y 
límpido. En nariz afloran aromas
limpios y nítidos, mezclados con 
notas de hierbas aromáticas, notas 
balsámicas que lo envuelven y lo 
mantienen fresco. La entrada en 
boca es plena y carnosa. Se puede 
apreciar la finura del tanino,
redondeado y moldeado de manera 
muy elegante. Su paso por por boca 
es largo y persistente.

LA DUNA
Tempranillo

En la elaboración de La Duna han sido 
seleccionadas las mejores uvas de 
nuestros suelos arenosos, pobres en 
materia organica. Color rojo rubí. Vino 
moderno, con una alta intensidad de 
aromas de fruatas rojas, tostados y 
especiados. Sabor largo, especiado y 
persistente, Aromas intensos con 
recuerdos a fruta madura.

www.agroalimentariasclm.coop

CASAS DE HARO

vinos@vegamoragona.com

https://www.vegamoragona.com

vinos@vegamoragona.com

www.vegamoragona.com
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CASAS DE HARO

VIÑAS CASAS DE HARO
Tempranillo

Envolvente y sedoso. En la elaboración se 
seleccionan las uvas de viñedos de variedad 
Tempranillo con suelos pedregosos y de canto 
rodado. Se fermentan durante 15 días 
manteniendo una temperatura moderada para 
extraer todo el cuerpo y la estructura que el vino 
necesita para permanecer un mínimo de tres 
meses en barrica de roble americano y francés 
de 225 litros, trascurridos el tiempo en barrica se 
vuelven a seleccionar sólo las barricas 
excelentes para embotellar. 

TRADICIÓN
Cabernet Sauvignon

Maduro con matices balsámicos. Elaborado a 
partir de las plantaciones de Cabernet 
Sauvignon de Casas de Haro. Se aguarda cada 
año al momento óptimo de madurez de
la variedad (la más tardía de la zona) y se 
fermenta a 23°C de temperatura. Se afina en 
depósito durante dos meses para eliminar las 
características astringentes y herbáceas
de la variedad para llevarlo a crianza en barrica 
durante cuatro meses. 

TRADICIÓN
Syrah

Frutal con matices especiados. Resultado de la 
elaboración de la uvas de la variedad Syrah, 
adaptada a las singulares tierras de la Ribera del 
júcar. Se elabora a baja temperatura y se finaliza 
la fermentación sin los orujos para preservar el 
especial carácter varietal de la Syrah de Casas de 
Haro. Tras la elaboración se madura el vino con un 
reposo de cuatro meses en barrica de roble. 

www.agroalimentariasclm.coopwww.agroalimentariasclm.coop



925 481 036

Calle Elías Fernández, 10 - El Herrumblar

PAG 81www.agroalimentariasclm.coop

ANTARES
Selección Syrah

Elaborado con un exhaustivo control 
sobre el momento de maduración y 
de unas parcelas seleccionadas de la 
variedad Syrah. En la bodega 
realizamos una largamaceración para 
una mayor extracción de polifenoles 
con una temperatura controlada.
Envejecido en barricas de roble 
francés y americano durante 12 
meses. Finalizamos su crianza en
botella durante meses.

ANTARES 
Lágrimas de Sauvignon Blanc

Elaborado utilizando nuestras mejores 
uvas de la variedad Sauvignon Blanc. 
Se realiza vendimia nocturna, fermen-
tada en depósitos de acero inoxidable
realizándose unapremaceración en frio 
y fermentación a baja temperatura 
para así extraer la  máxima cantidad de 
aromas.

www.agroalimentariasclm.coop

EL HERRUMBLAR

ruben@antaresvinos.es

https://bodegasantares.com

ruben@antaresvinos.es

www.bodegasantares.com
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CANFORRALES CRIANZA
Cabernet Sauvignon

Color rojo rubí bien cubierto, aromas 
a vainilla y frutos del bosque
destacando la madera sobre el resto. 
Equilibrio en boca, con un postgusto 
que nos recuerda la crianza en roble
americano.

CANFORRALES CLASICO
Tempranillo

Vino joven, sabroso y fresco, color 
picota con ribete violáceo, limpio, con 
aromas a fresas, moras y grosellas. 
Tinto redondo, amplio y carnoso. Su 
vino más vendido en distintos formato 
para compartir.

www.agroalimentariasclm.coop

EL PROVENCIO

tienda@bodegascamposreales.com

https://www.bodegascamposreales.com

tienda@bodegascamposreales.com

www.bodegascamposreales.com
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SEÑORIO DE INIESTA
Tempranillo

Vino tinto de marcada intensidad. 
Destacan los aromas de fruta madura 
y frutos silvestres. En ocasiones 
acompañado de un aroma de 
carácter herbáceo. En boca es muy 
estructurado, amplio y potente. 
Macerado en nuestra selección
especial de maderas de roble francés 
y americano.

SEÑORIO DE INIESTA
Sauvignon Blanc

En copa es cristalino y brillante. Aroma 
intenso que recuerda a frutas 
tropicales (maracuyá, pomelo plátano) 
y notas de fruta ligeramente madura. 
Fresco y equilibrado, muy largo y 
sorprendentemente aromático.

www.agroalimentariasclm.coop

INIESTA

tienda@cooperativauci.com

https://cooperativauci.com

tienda@cooperativauci.com

www.cooperativauci.com
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TARAY
Tempranillo

Vino procedente de una gran 
selección de nuestras uvas Tempra-
nillo, seguida de una esmerada 
fermentación a temperatura contro-
lada. De color violeta, limpio y brillan-
te, en nariz presenta una nariz de alta
intensidad donde se encuentran 
aromas a frutas rojas. En boca es 
muy frutal y con un paso agradable.

TARAY
Airén

Vino procedente de una gran
selección de nuestras uvas Airen, de 
viñedos de secano, seguida de una 
esmerada fermentación a temperatura 
controlada. Es un vino palido, con 
ribete verdodo, limpio y brillante con 
aromas de manzana, afrutado , en fase 
gustativa se presenta suave, redondo, 
vivo en acidez que le da el frescor de 
un vino joven.

www.agroalimentariasclm.coop

LAS MESAS

info@bodegastaray.es

https://bodegastaray.es

info@bodegastaray.es

www.bodegastaray.es



967 160 536

Calle General Borrero, 45 - Las Pedroñeras

PAG 85www.agroalimentariasclm.coop

PEDROÑETE
Ajo Negro

El Ajo Negro de las Pedroñeras 
posee una textura y sabor 
característicos que lo hacen ideal 
para comerlo untado, crudo o 
implementarlo en las recetas habitu-
ales creando así platos únicos.

PEDROÑETE
Ajo Morado

El Ajo Morado de las Pedroñeras es 
conocido mundialmente por su
calidad e innumerables beneficios para 
nuestra salud. Para avalar la máxima 
calidad del producto, es importante un 
envasado que asegure su preservación.

www.agroalimentariasclm.coop

LAS PEDROÑERAS

comercial@coopaman.com

https://pedronete.com

comercial@coopaman.com

www.pedronete.com
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TARAY
Syrah - Tempranillo

De color limpio y brillante, es un vino 
que dibuja intensos colores rojo 
cereza y tonos violeta muy marcados 
derivados de la aportación de la uva 
Syrah. Posee una nariz muy expresiva 
y viva en la que destacan aromas 
frutales y violetas. Vino sabroso, con 
muy buena estructura y un sabor 
intenso y profundo a fruta, una 
verdadera joya enológica.

PEDROHERAS
Airén

Color amarillo pálido limpio y
brillante. En nariz resaltan aromas a 
fruta tropical como piña, plátano o 
maracuyá. Predominan los aromas 
amílicos. Paso ligero y amable en boca, 
con una gran expresividad y recuerdos 
a flores blancas tales como el azahar.

www.agroalimentariasclm.coop

LAS PEDROÑERAS

gerencia@pedroheras.es

https://bodegaspedroheras.com

gerencia@pedroheras.es

www.bodegaspedroheras.com
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AJO SANTO
Ajo Negro

Se caracteriza por tener un aroma 
afrutado y un sabor ligeramente 
dulce, lo que proporciona la
posibilidad de consumirlo fresco 
además de que no deja mal
aliento. Se puede consumir
diariamente en cualquier comida, 
desde el desayuno a la cena.

AJO SANTO
Ajo Morado

Presenta una calidad, sabor y aroma 
superior a la del resto de variedades de 
ajo. Se diferencia de los demás por ser 
blanco y redondeado por fuera, pero 
en su interior los dientes son de color 
morado intenso.

www.agroalimentariasclm.coop

LAS PEDROÑERAS

contacto@sanisidroelsanto.com

https://cooperativaelsanto.com

contacto@sanisidroelsanto.com

www.cooperativaelsanto.com
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MUELA
Crianza

Vino tinto de crianza entre 6 y 9 
meses en barricas de roble francés y 
americano. Presenta un precioso 
vestido de color rojo picota con
ribetes violáceos, limpio y brillante. 
Aromas a fruta roja madura sobre 
fondo especiado y notas ligeras de 
regaliz. Gran estructura en boca, 
sabroso, intenso y muy frutal con un 
final persistente.

LOVELYPOP
Espumoso

Vino espumosos blanco o rosado. De 
color intenso y brillante. En nariz
presentan complejas notas cítricas y a 
fresa ácida. En boca es fresco, sutil, 
goloso y desenfadado.

www.agroalimentariasclm.coop

LEDAÑA

info@csanisidro.com
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AOV MANJAVACAS
Aceite de Oliva Virgen

Aceite de oliva virgen obtenido 
directamente de aceitunas y sólo
mediante procedimientos mecánicos. 

www.agroalimentariasclm.coop

MOTA DEL CUERVO

info@manjavacas.com

http://www.manjavacas.com

info@manjavacas.com

www.manjavacas.com
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MOTA DEL CUERVO

SANDOGAL
Chardonay

De color amarillo dorado con tonalidades aun 
verdosas, en nariz secomplementan los aromas 
torrefactos y tostados de la barrica con la 
persistencia de los aromas varietales del chardon-
nay, con recuerdos de orejones, melocotón, 
con una acidez equilibrada y bien  integrada en el 
vino.

www.agroalimentariasclm.coopwww.agroalimentariasclm.coop

SANDOGAL
Cencibel

De color picota con ribetes rojo teja. La nariz es 
una mezcla de aromas primarios y terciarios, 
donde destaca la higuera y las frutas rojas y 
negras, con un fondo de tostados vainilla. En la 
boca tiene taninos maduros que aportan dulzor 
y dan estructura a este magnífico vino, donde la 
acidez mantiene la frescura y da equilibrio.
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QUINTA REGIA
Bobal

Tinto joven elaborado con uva 100% 
Bobal. Envejecido en barrica de roble 
francés durante unos meses, con 
D.O.P. Manchuela. Color muy
cubierto, con intenso borde púrpura- 
rojizo. En nariz balsámica y mineral, 
elegante e intensa. En boca elegante, 
intensa, armónica, sensacione 
dulces, muy fácil de degustar. Ideal 
para todo tipo de carnes y asados.

MONTE DE LAS MOZAS
Macabeo

Blanco joven elaborado con uva
macabea 100% con D.O.P. Manchuela. 
Color pálido y brillante con reflejos 
verdosos. Aroma fino y frutado con 
notas varietales. Fresco en boca,
elegante y persistente. Ideal como 
entrante, para pescados y mariscos.

www.agroalimentariasclm.coop

QUINTANAR DEL REY

export@bodegasanisidro.es

http://bodegasanisidro.es

export@bodegasanisidro.es

www.bodegasanisidro.es
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PONTEVS
Crianza

Vino IGP Tierra de Castilla                                                                                                                                                      
Coupage vino tinto crianza. 12 meses 
en barrica de roble. Coupage: 60% 
Tempranillo - 20% Syrah - 10%
Cabernet Sauvignon - 10% Petit 
Verdot. Vino de color rojo intenso, 
brillante y cristalino. Recuerdos 
balsámicos en nariz. Notasespecia-
das y tostados del paso por barrica. 
En boca tiene un inicio suave y un 
final largo, con retrogusto a cacao y 
café tostado.

PUENTE DE RUS
Crianza

Vino tinto crianza DOP La Mancha con 
12 meses en barrica de roble francés y 
americano y 12 meses en botella. 100% 
Tempranillo. Vino de color rojo rubí 
intenso y brillante. En nariz, frutas 
maduras, café y chocolate, junto con 
los tonos balsámicos de la madera. En 
boca muestra un delicado equilibrio 
tánico y una adecuada acidez. 
Postgusto agradable y prolongado, 
dejando buenos recuerdos en boca.

www.agroalimentariasclm.coop

SAN CLEMENTE

coprus@puentederus.com

https://www.puentederus.com

coprus@puentederus.com

www.puentederus.com



Vino IGP Tierra de Castilla                                                                                                                                                      
Coupage vino tinto crianza. 12 meses 
en barrica de roble. Coupage: 60% 
Tempranillo - 20% Syrah - 10%
Cabernet Sauvignon - 10% Petit 
Verdot. Vino de color rojo intenso, 
brillante y cristalino. Recuerdos 
balsámicos en nariz. Notasespecia-
das y tostados del paso por barrica. 
En boca tiene un inicio suave y un 
final largo, con retrogusto a cacao y 
café tostado.
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SAN CLEMENTE

PUENTE DE RUS
Syrah

Vino tinto joven DOP La Mancha (VEGANO). 
100% Syrah. Vino tinto de color púrpura. Nariz 
limpia y franca con aromas a violeta y moras 
maduras. En boca se presenta amable y 
sabroso, con un final largo y persistente.

PUENTE DE RUS
Verdejo

Vino blanco joven DOP La Mancha. 100%
Verdejo. Vino blanco de color amarillo verdoso, 
limpio y brillante. En fase olfativa resulta 
bastante fresco y aromático, con recuerdos de 
hinojo, hierba recién cortada y dejos de fruta 
tropical. En boca es suave, untuoso y con cierta 
fructuosidad.

PUENTE DE RUS
Sauvignon Blanc

Vino blanco joven DOP La Mancha.100% 
Sauvignon Blanc. Vino blanco de color amarillo 
con destellos verdosos. Gran intensidad 
aromática a frutas tropicales, hierbas y anisados. 
En boca muestra un buen equilibrio de dulzor y 
acidez. Meloso, de largo recorrido y buena 
estructura.
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AOVE HOYA DEL INFANTADO 
Aceite de Oliva Virgen Extra

El aceite Hoya del Infantado proviene 
de olivares alcarreños, de la variedad 
Verdeja o Castellana y es obtenido
directamente de aceitunas seleccion-
adas. Son escasos, pero exquisitos, 
aceites vírgenes, de color verde- 
limón, muy frutados, rotundos en su 
olor a hoja, en los que se entremezcla 
sabores frescos, avellana o plátano, 
picante en boca a veces, con un sello 
característico de esta variedad.

AOVE PANTOCRATOR 
Aceite de Oliva Virgen Extra

Este aceite es de la variedad
Castellana. Este factor genético se une 
a otros factores de tipo agronómico- 
ambiental, de manipulación del 
producto en su extracción y 
conservación, para producir un zumo 
natural, como es el aceite virgen extra, 
que ,una vez supuestos todos los 
atributos de calidad físico-químicos y 
los atributos organolépticos o de cata, 
diferencia y distingue algo propio que 
es el gusto.

www.agroalimentariasclm.coop

VALDEOLIVAS

altaalcarria@gmail.com

https://altaalcarria.com

altaalcarria@gmail.com

www.altaalcarria.es
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AOVE VIRREY 
Aceite de Oliva Virgen Extra

Aceite de Oliva Virgen Extra, de
categoría superior, obtenido
directamente de aceitunas y solo
mediante procedimientos mecánicos.

AOVE VIRREY
Aceite de Oliva Virgen

Aceite de Oliva Virgen Extra, de
categoría superior, obtenido
directamente de aceitunas y solo 
mediante procedimientos mecánicos.

www.agroalimentariasclm.coop

VILLALBA DEL REY

pedroromero59@hotmail.com

969 370 004

pedroromero59@hotmail.com
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VILLAGAR
Rosado

Color cereza intenso propio de su 
juventud. En nariz es muy goloso con 
una gran expansión aromática, con 
aromas a gominola y frutas ácidas. En 
boca es muy sabroso con una entrada 
agradable y muy persistente. Servido 
entre 6 y 8ºC en un consumo a corto
plazo.

VILLAGAR
Tinto

Colores violáceos muy vivos. Aromas 
frutales junto con aromas especiados 
que te van atrayendo para dejarte en 
la boca un vino totalmente redondo, 
aromático y con una granpersistencia 
y retrogusto final en el paladar.
Servido entre 15 y 18ºC en un
consumo a medio plazo.

www.agroalimentariasclm.coop

VILLAGARCIA DEL LLANO 

bodegasvillagar@bodegasvillagar.com

https://bodegasvillagar.com

bodegasvillagar@bodegasvillagar.com

www.bodegasvillagar.com
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VILLAGARCIA DEL LLANO 

HOMENAJE
Tinto

Color rojo intenso con ribetes violáceos. Aromas 
especiados y frutos rojos te atraen a un gusto 
completamente redondo con un gran sabor que 
persiste en la boca. El más especial para 
homenajear a los 32 socios fundadores. Servido 
entre  15 y 18ºC en un consumo a medio plazo o 
largo plazo.

VILLAGAR
Blanco

Color amarillo pajizo con tonos verdosos, limpio, 
cristalino y brillante. Con aromas florales 
mezclados con la fruta que predomina en esta 
variedad. En boca resulta intenso y
persistente aportado por nuestra tierra tan 
característica. Servido entre 6 y 8ºC en un 
consumo a corto plazo.



969 139 069

Ctra. Puebla, 3 - Villamayor de Santiago
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AOVE AÑADOR 
Aceite de Oliva Virgen Extra

Aceite de gran personalidad y 
calidad. Su calidad virgen extra se 
debe a los exhaustivos controles de 
calidad durante todo el proceso de 
elaboración. Las condiciones climáti-
cas de la zona y un suelo bastante
homogéneo unido a la elevación del 
terreno alrededor de los 650 metros
contribuyen a la obtención de aceites 
de excepcional calidad, procedentes 
de los olivos de La Vid y La Espiga.

ATENEA 
Vino de aguja

Atenea es el vino de aguja que elabora 
Bodegas Vid y Espiga. Un placer 
redondo y refrescante elaborado a 
partir de uvas de la variedad Airén 
procedentes de los viñedos de La Vid 
y La Espiga. Al tratarse de un vino de 
aguja, su carbónico crea una
agradable sensación en boca. Se 
resaltan los perfiles aromáticos del 
vino, equilibrando los sabores dulces 
e intensificando el frescor y la acidez.

www.agroalimentariasclm.coop

VILLAMAYOR DE SANTIAGO

correo@vidyespiga.es

https://vidyespiga.es

correo@vidyespiga.es

www.vidyespiga.es



VILLAMAYOR DE SANTIAGO
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BALANZA
Blanco

Balanza, vino que surge el equilibrio entre las 
mejores uvas blancas de cada añada. A la vista 
es brillante y presenta un color amarillo pálido. 
En nariz es fresco y floral con notas tropicales. 
En boca tiene un paso agradable con una buena 
acidez final, con unas sutiles notas cítricas.

TRÍADE
Sauvignon Blanc

Tríade Sauvignon Blanc es un vino blanco con 
guarda en barrica y en botella, adquiriendo así 
un vino redondo y voluminoso. Su vendimia 
acontece durante la noche en viñedos de altura. 
Tras un fermentado con su máximo control para 
posteriormente dormir en barricas francesas y 
americanas de 300 litros durante 12 meses en 
sus propias lías y con otros 12 meses más de 
reposo en botella.

TRÍADE
Syrah

El vino tinto Tríade Syrah surge de ver con otra 
mirada un vino que siempre ha estado ahí, 
procedente de un Syrah de secano de baja 
producción y calidad excelente. El cuál da su 
máxima expresión, tras un trato con mucho 
mimo en barrica francesa y americana, y la 
paciencia necesaria con 18 meses de crianza en 
barrica y al menos 18 en botella.
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Ctra. Los Hinojosos - Villamayor de Santiago
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SAN PEDRO MAGACEDA 
Queso Viejo

Queso manchego con Denominación 
de Origen Protegida y más de seis 
meses de curación.

SAN PEDRO MAGACEDA  
Queso Curado

Queso manchego con Denominación 
de Origen Protegida y más de tres 
meses y medio de curación.

www.agroalimentariasclm.coop

VILLAMAYOR DE SANTIAGO

SOCIEDAD COOPERATIVA
SAN PEDRO MAGACEDA

spedromagaceda@telefonica.netspedromagaceda@telefonica.net
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1952 CRIANZA
Tempranillo - Syrah

Color rojo granate de intensidad 
media alta. De aroma intenso,desta-
can los balsámicos y torrefactos de la 
madera con un fondo de fruta negra 
madura. En boca suave, equilibrado, 
con toque de madera bien integrada 
que lo hace persistente y muy 
agradable.

1952 ROBLE
Syrah

Vino que presenta un bonito color rojo 
granate de capa media-alta con ribetes 
violáceos. Nariz con elevada 
intensidad aromática, recuerdos a 
frutos rojos muy maduros, moras, 
cerezas y ciruelas pasas, con unos 
toques tostados bien integrados Boca 
sabroso, intenso, con estructura,
taninos presentes, pero no agresivos. 
Buen equilibrio entre acidez y frutas, 
con un toque de madera bien 
integrada. Largo retro nasal.

www.agroalimentariasclm.coop

VILLARTA

export@villavid.com

https://www.villavid.com

export@villavid.com

www.villavid.com
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WOMAN SOUL (SEMIDULCE)
Blanco

De color amarillo pálido con tonos verdosos. 
Limpio y brillante. Aromas intensos y muy 
delicados, recordando a las frutas tropicales, 
destacando la piña, melocotón y albaricoque. 
Buena entrada en boca, acidez equilibrada, 
elegante, sabroso, dulzor natural que junto con 
su acidez y carbónico hacen que sea muy 
agradable, equilibrado y armónico. Nos invita a 
seguir bebiendo en cada trago y que 
mimará tus sentidos.

VILLAVID BOBAL
Rosado

Vino limpio, brillante, de color rosa frambuesa 
muy atractivo, con ribetes ligeramente violáce-
os. Intenso en aromas de fruta roja fresca, fresa, 
frambuesas y grosellas, aromas de regaliz. En 
boca es sabroso, amplio, con una acidez muy 
refrescante y una agradable punta de
carbónico. Final largo y persistente.

1952 ROBLE BOBAL ECOLÓGICO 
Tinto

Vino que presenta un bonito color rojo granate 
de capa media-alta con ribetes violáceos. Nariz 
con elevada ntensidad aromática, recuerdos a 
frutos rojos muy maduros, moras, cerezas y 
ciruelas pasas, con unos toques tostados bien
integrados Boca sabroso, intenso, con
estructura, taninos presentes, pero no 
agresivos. Buen equilibrio entre acidez y frutas, 
con un toque de madera bien integrada. Largo 
retro nasal.



GUADALAJARA

Cooperativas
de GUADALAJARA
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INFANTADO
Esparrago verde

El espárrago verde  que se cultiva en 
las vegas de los ríos Henares y Tajuña 
es de la máxima calidad, destaca por 
su  textura, aroma  y sabor amarguid-
ulce intenso en paladar. Se comercial-
iza en tres calibres: gordo, mediano y 
fino .

LEGUMBRES COAGRAL
Categoría Extra

Legumbres de categoria extra:                                                                    
- Lenteja castellana
- Lenteja pardina
- Garbanzo castellano
- Garbanzo PEdrosillano
- Alubia riñón
- Alubia canela
- Alubia pinta

www.agroalimentariasclm.coop

GUADALAJARA

info@grupoapag.com

https://alimentosdeguadalajara.es

info@grupoapag.com

www.alimentosdeguadalajara.es
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AOV TIERRA ALCARREÑA  
Aceite de Oliva Virgen

Se elabora con aceitunas de la variedad castellana 
o verdeja, lo que confiere las características 
propias y diferenciadas del resto de los aceites. 
Su color predominante es el verde limón, más o 
menos intenso. Dependiendo del momento de la 
recolección y del grado de madurez de la aceitu-
na. Es un aceite afrutado y aromático, ligeramente 
picante en boca.

AOVE TIERRA ALCARREÑA  
Aceite de Oliva Virgen Extra

Se elabora con aceitunas de la variedad castellana 
o verdeja, lo que confiere las características 
propias y diferenciadas del resto de los aceites. 
Su color predominante es el verde limón, más o 
menos intenso. Dependiendo del momento de la 
recolección y del grado de madurez de la aceitu-
na. Es un aceite afrutado y aromático, ligeramente 
picante en boca.

AOVE TIERRA ALCARREÑA  
Aceite de Oliva Virgen Extra

Se elabora con aceitunas de la variedad castellana 
o verdeja, lo que confiere las características 
propias y diferenciadas del resto de los aceites. Su 
color predominante es el verde limón, más o 
menos intenso. Dependiendo del momento de la 
recolección y del grado de madurez de la aceitu-
na. Es un aceite afrutado y aromático, ligeramente 
picante en boca.



Cooperativas
de TOLEDO

TOLEDO
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CALDERICO  
Tempranillo

Tinto elaborado a partir de uvas 
seleccionadas de la variedad
tempranillo. Color rojo violeta 
intenso. En nariz, aroma de buena 
intensidad de fruta negra bien 
madura y grosellas. La entrada en 
boca redonda, madura y persistente.

CALDERICO  
Macabeo

Blanco conseguido a partir de una 
esmerada selección de uvas de la
variedad macabeo. Vino amarillo 
pajizo pálido con ligeras eminiscencias 
verdosas. En nariz, aromas francos de 
buena intensidad. Recuerdos a fruta 
fresca blanca y tropical. Equilibrado en 
boca, sin puntas y muy frutal.

www.agroalimentariasclm.coop

CONSUEGRA

info@calderico.com

http://www.calderico.com

info@calderico.com

www.calderico.com
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Calle Real, 17 - Corral de Almaguer
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ÑALO!  
Espumoso Brut

Presenta un color amarillo pálido y 
brillante y un aroma cítrico, floral y 
afrutado. Su gusto es fresco y suave, 
con una fina burbuja que resulta muy 
agradable y refrescante en el
paladar. Ideal para tomar con
marisco, pescados y carnes blancas. 
Puede tomarse perfectamente 
acompañando comidas como en los 
brindis más especiales.

CAMPO AMABLE  
Reserva

Vino tinto tempranillo reserva De 
profundo color cereza con tonos teja, 
tiene una gran intensidad aromática a 
especias y frutos maduros del bosque 
perfectamente ensamblados con la 
madera de su crianza. Su gusto es 
estructurado y aterciopelado a la vez 
que persistente, lo que le hace muy 
agradable en boca. Ideal para
tomar con carnes rojas a la brasa, 
carne de caza y quesos curados.

www.agroalimentariasclm.coop

CORRAL DE ALMAGUER

export@altovela.com

https://altovela.com

export@altovela.com

www.altovela.com
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AOVE TESORO DE GUARRAZAR  
Aceite de Oliva Virgen Extra

Elaborado a partir de aceitunas de 
variedad Cornicabra, se caracteriza 
por un frutado verde intenso en el 
que destacan aromas herbáceos 
junto a notas de manzana, hoja de 
olivo,  tomate, almendra verde y 
cítricos.

AOVE GUARRAZAR ORGANIC  
Aceite de Oliva Virgen Extra

Aceite de oliva virgen extra ecológico 
con Denominación de Origen Montes 
de Toledo.

www.agroalimentariasclm.coop

GUADAMUR

tesorodeguarrazar@gmail.com

https://tesorodeguarrazar.es

tesorodeguarrazar@gmail.com

www.tesorodeguarrazar.es
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ALMURAD  
Tempranillo

Vino tinto de variedad Tempranillo. 
Color intenso, afrutado con toque a 
madera, suave y agradable.

ALMURAD  
Frizzante

Vino blanco afrutado gasificado con 
un grado alcohólico de 5,5º.

www.agroalimentariasclm.coop

LA PUEBLA DE ALMORADIEL

administracion@almurad.es

https://www.almurad.es

administracion@almurad.es

www.almurad.es
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CASA GRANDE DE MADRIDEJOS
Cencibel

Elaborado con uvas seleccionadas en 
su estado óptimo de madurez, siendo 
además una de las variedades tintas 
más típicas de la zona, el
cencibel. En boca es muy redondo, 
fresco, amable, goloso y con un 
tanino dulce y sin espinas. Posee un 
leve aroma a frutos rojos, así como 
tonos minerales.

CLON 54  
Verdejo

Refinado en aromas, con perfil
vegetal y frutal en perfecta
integración. En boca es un vino 
armonioso, fresco, sabroso y
equilibrado con un nivel medio de 
alcohol y un poco ácido. Es vibrante en 
su recorrido y amable en su final.

www.agroalimentariasclm.coop

MADRIDEJOS

stmocristo1954@gmail.comstmocristo1954@gmail.com
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Avda. Constitución, nº 148 - Madridejos
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AOVE UMBRION ECOLÓGICO
Aceite de Oliva Virgen Extra

Se trata de un coupage intenso en 
boca, que combina los picantes y
amargos, muy fragante, equilibrado y 
armónico, siempre siguiendo, unas 
pautas medioambientales muy
exigentes, que incluyen el cuidado 
del suelo del olivar y la utilización de
cubiertas vegetales.

www.agroalimentariasclm.coop

MADRIDEJOS

aceitesumbrion@gmail.com

mailto:aceitesumbrion@gmail.com


MADRIDEJOS
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AOVE UMBRION COUPAGE
Aceite de Oliva Virgen Extra

Nuestro coupage combina a la perfección el toque 
amargo y picante, el carácter de nuestro aceite 
procedente de aceitunas de la variedad 
Cornicabra con nuestro aceite de aceitunas de 
variedad Arbequina, caracterizado por su
fragancia y delicado aroma, proporcionando el 
equilibrio perfecto y armónico a los que no 
renuncian al aceite de oliva virgen extra en su uso 
cotidiano y pretenden disfrutar al máximo.

AOVE UMBRION CORNICABRA
Aceite de Oliva Virgen Extra

Aceite de oliva virgen extra 100% Cornicabra con 
Denominación de Origen Montes de Toledo. 
Nuestro aceite ornicabra combina perfectamente 
el amargo y picante, en boca es intenso y muy 
fragante. Equilibrado y armónico, ideal para 
marinados y amasados por la intensidad de su 
frutado.



925 410 223

Camino de La Malena, s/n - Navahermosa
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AOVE LA GALINDA  
Aceite de Oliva Virgen Extra

De una transparencia verde y fresca. 
Con un suave picor y el característico 
sabor amargo del “Cornicabra”, de 
efecto balsámico y suave textura, 
nuestro Aceite de Oliva Virgen Extra 
mantiene su acidez año tras año en 
un 0,1 %, dando testimonio del buen 
oficio de agricultores y molineros y 
del buen agua, el buen sol y la buena 
tierra en la que crecen nuestros 
olivares.

AOVE LA GALINDA CORNICABRA  
Aceite de Oliva Virgen Extra

De una transparencia verde y fresca. 
Con un suave picor y el característico 
sabor amargo del “Cornicabra”, de 
efecto balsámico y suave textura, 
nuestro Aceite de Oliva Virgen Extra 
mantiene su acidez año tras año en un 
0,1 %, dando testimonio del buen oficio 
de agricultores y molineros y del buen 
agua, el buen sol y la buena tierra en la 
que crecen nuestros olivares.

www.agroalimentariasclm.coop

NAVAHERMOSA

info@cooperativasanmiguel.es

https://www.cooperativasanmiguel.es

info@cooperativasanmiguel.es

www.cooperativasanmiguel.es
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AOVE LA GALINDA CORNICABRA BIO
Aceite de Oliva Virgen Extra

Se produce siguiendo prácticas agrícolas ecológicas y 
sostenibles. Ofrece un sabor y aroma característicos, 
con notas de frutas maduras, hierbas frescas y un 
toque picante y amargo en el retrogusto. Es una 
opción saludable y rica en ácidos grasos
monoinsaturados, antioxidantes y vitamina E.

AOVE LA GALINDA PICUAL
Aceite de Oliva Virgen Extra

Contiene notas de frutas maduras, hierba y un 
ligeroamargor y picante. Esta variedad es conocida 
por su alto rendimiento oleoso y su resistencia a 
condiciones climáticas adversas. Tiene una acidez 
muy baja, menos del 0,2%, Esta baja acidez 
contribuye a su frescura y durabilidad.



925 180 237
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ALTO BLANCO
Merlot

Presenta una intensidad colorante 
media-alta con colores muy violetas y 
ciertos reflejos azulados. En nariz es 
un vino complejo: por una parte 
percibimos notas a frutas rojas como 
la fresa o la cereza pero también
percibimos notas florales como la 
violeta. Resalta que se trata de un 
vino con cuerpo, con una buena 
acidez y con un tanino muy redondo.

ALTO BLANCO
Verdejo

Alto Blanco Verdejo ha permanecido 
durante nueve meses sobre sus lías 
finas. Color amarillo verdoso pajizo.
En nariz es complejo: por una parte 
percibimos notas tropicales como el 
mango y el maracuyá, también tonos 
herbáceos. Es un vino largo en boca, 
con un cuerpo cremoso y glicérico, con 
un recuerdo permanente en  boca 
después de tomarlo.

www.agroalimentariasclm.coop

QUINTANAR DE LA ORDEN

tienda@bodegasentremontes.com

https://bodegasentremontes.com/tienda/

tienda@bodegasentremontes.com

www.bodegasentremontes.com
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ENTREMONTES
Tempranillo Organic

Vino tinto procendente de agricultura ecológica 
de la variedad tempranillo es un vino limpio y 
brillante con un color rojo-violaceo. En nariz 
podemos apreciar aromas a frutas rojas como la 
fresa o la cereza y por último en boca percibimos 
un vino muy complejo con una acidez muy
equilibrada y un tanino muy redondo

ENTREMONTES
Blanco Selección

De color amarillo verdoso, con gran fragancia 
frutal y toques a hinojo, anís y menta. Con cuerpo 
y buena estructura, al paladar resulta carnoso con 
un toque herbáceo típico de la variedad. 
Recomendado como aperitivo con quesos, patés 
y arroces.

ENTREMONTES 
Airén Organic

De color amarillo pajizo. Con intenso aroma frutal 
y floral, destacando las notas de piña, melocotón 
y banana, junto con notas de rosas. En boca es un 
vino pleno, redondo, de buen paso y fácil de 
beber. Por su esmerada selección de uvas y su 
cuidada elaboración es uno de los vinos más
frescos y elegantes del mercado.



926 578 022

Avda. Herencia, 24 - Villafranca de los Caballeros
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VELADOR
Azafrán

Azafrán con intenso aroma de color 
rojo intenso elaborado de forma
artesanal mimado en el campo y
manipulado con suma delicadeza, 
ideal para arroces, guisos y
estofados, carnes y pescados. 
Producto Gourmet para deleite de los 
sentidos.

VELADOR
Airén

Vino blanco Airén ecológico. Brillante, 
amarillo pálido, de gran intensidad aromática 
con mucha complejidad encontramos los 
aromas frutales y exóticos. Vino muy fresco y 
con buen volumen en boca. Sensación 
afrutada, suave y sedosa que nos aporta en
conjunto, También resulta muy refrescante 
por el pequeño punto de carbónico natural
de la  fermentación  de nuestra airén.

www.agroalimentariasclm.coop

VILLAFRANCA DE LOS CABALLEROS

comercial@velador.es

https://www.velador.es/es/

comercial@velador.es

www.velador.es
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AOVE VILLA DE MOLIS
ECOLÓGICO
Aceite de Oliva Virgen Extra

Aceite de oliva de categoría superior 
obtenido directamente de aceitunas 
y sólo mediante procedimientos 
mecánicos.

AOVE VILLA DE MOLIS
Aceite de Oliva Virgen Extra

Aceite de oliva de categoría superior 
obtenido directamente de aceitunas y 
sólo mediante procedimientos 
mecánicos.

www.agroalimentariasclm.coop

VILLAMUELAS

COOPERATIVA
OLIVAR DEL CRISTO

olivardelcristo@hotmail.comolivardelcristo@hotmail.com
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Camino de La Esperilla - Villanueva de Alcardete
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LATÚE
Vino Espumoso

Vino espumoso, ecológico y vegano. 
Método tradicional (Champenosie) de 
segunda fermentación en botella. 9 
meses de crianza en botella sobre 
lías. Brut. Color amarillo pálido, limpio 
y brillante. Burbuja persistente con 
rosario muy fino. Aromas frescos de 
panadería, repostería y fruta
confitada. Fresco de estructura 
media.

LATIERRA
Cabernet Sauvignon - Syrah

Vino ecológico elaborado con
Cabernet sauvignon y Syrah, con
crianza en  barrica de roble 18 meses. 
Rojo picota de capa media-alta. 
Aromas de frutos rojos maduros, con 
toques especiados de tomillo y nuez 
moscada. Taninos suaves con un
retrogusto placentero muy largo.

www.agroalimentariasclm.coop

VILLANUEVA DE ALCARDETE

info@latue.com

https://latue.com

info@latue.com

www.latue.com
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CLEARLY ORGANIC
Barrica

Vino ecológico y vegano elaborado con Cabernet
sauvignon y Syrah, con crianza en barrica de roble 
de un mínimo de 9 meses. De color rojo rubí con 
tonos cobrizos, limpio y brillante. Con un aroma 
intenso a frutos rojos y especias con toques de 
cacao y nuez moscada. Sabroso y estructurado. 
Final con pequeñas pinceladas de chocolate y 
menta.

LATÚE FIZZY
Moscato 6%vol.

Vino dulce con una ligera aguja, ecológico y 
vegano, elaborado 100% uva moscatel y con muy 
bajo contenido en alcohol. Sin azúcares añadidos. 
De color amarillo pálido acerado y pajizo. Aromas 
de hierbas y flores. Con tonos de fruta blanca 
madura. Ligero y muy fácil de beber.

BY LATÚE
Chardonnay

Vino ecológico y vegano elaborado con 100% uva
chardonnay. De color amarillo con toques 
dorados, limpio y brillante. Con aromas sutiles de 
pera y melocotón con suave mineralidad con 
ligeras notas de roble. Redondo, fresco, con 
acidez agradable, elegante y estructurado.



925 166 375

Calle Mayor, 130 - Villanueva de Alcardete
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ORDEN DE LA REAL GANA
Brut Reserva

Brut Reserva Criado 36 meses sobre 
lías. Color amarillo dorado, limpio y 
brillante. Burbuja muy fina con
formación de persistentes rosarios y 
corona. En nariz, aromas tostados, 
amielados y panadería junto con 
notas cítricas. En boca es fresco, 
intenso y franco. En postgusto
aparecen los complejos aromas de 
crianza.

CORRECTO
Tempranillo

Color rojo granate bien cubierto con 
tonos violáceos, aromas a fruta roja 
(frambuesa, fresa, mora de zarza,...) y 
también a ciertos tonos especiados. En 
boca es estructurado, largo con 
láminas firmes pero redondas, lo que 
asegura una excelente guarda.

www.agroalimentariasclm.coop

VILLANUEVA DE ALCARDETE

administracion@alcardet.com

https://alcardet.com

administracion@alcardet.com

www.alcardet.com
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